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Bevezeteés

* Okoldgia éllattartas
e Kornyezetvédelem
Régi fajtak jelent8ségenek novekedése
Humanus allattartas
Kevesebb stressz

Jobb funkcionalis tulajdonsagokkal rendelkez6 husok
* Kisebb zsirtartalom
* Jobb viztarté képesség
* Jobb szin
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Tartastechnoldgia hatasa a biohus mindségére

* A termékek min6ségét befolyasoljak a tartasi kortulmények:
e Kényelmes és
Stressz mentes kornyezet
A faj igényeihez és termeészetes szuikségleteihez igazodik
Minden eml&s allatnak legel6t, karamot, vagy kifutot kell biztositani
Lassu novekedésd baromfi fajtak alkalmazandok, vagy hosszu minimalis tartasi

id&. ﬁ

Mozgas és természetes taplalék hatasa a husmindségre
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Tartastechnologia hatasa a termékmindségre

* Az allategészségugy is nagyon fontos az 6kologiai gazdalkodasban:
* Gyogynoveny kivonatok
* Homeopatias szerek
* Nyomelem- készitmények

KETSZERES VARAKOZASI IDO (vagy minimum 48 éra) allatgyogyaszati
készitmények, példaul antibiotikumok esetében.

!

Kisebb a valdszinlisége a gydgyszermaradvanyok jelenlétének a husban/termékben
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A termék elballitasban alkalmazhato adalékanyagok

* 889/2008 EK rendelet szabalyozza

* Az Elelmiszerkényvben megtaldlhaté 112 adalékanyagnak (szinezékek és aromak
nélkul) kevesebb, mint a fele alkalmazhato 6kologia gazdalkodasbdl szarmazo
termékek esetén.

* Az adalékanyagokat is bio min8ségben kell el6allitani (novényi eredet
adalékanyagok: agar, szentjanoskenyérmag-liszt, guargumi).

A kevesebb felhasznalhato adalékanyag egészségesebb termékeket feltételez.
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Termékfejlesztési iranyzatok

* Kényelmi termékek el6térbe kerllése
* ,Ready to eat”
» Készételek
* Konyhakész/ el6készitett termékek
e Avasarlo szamara nem ,csak” a termék bio mivolta ad plusz értéket

IIIII

e Nagy hidrosztatikus nyomasu (HHP) technolédgia
* Fejl6d6 csomagolastechnologia (darfresh, suthet6 foliak, optimalis kiszerelés)
e /Sous- vide technoldgia — kiméletes konyhatechnika/

UNIVERSITAS SCIENTIARUM SZEGEDIENSIS .
SZEGEDI TUDOMANYEGYETEM



SZEGEDI TUDOMANYEGYETEM
MERNOKI KAR

e

Nagy hidrosztatikus nyomasu technoldgia (HHP)

* Az 1960-as években indultak meg a vizsgalatok az élelmiszeripari alkalmazas
tekintetében

e 100- 1000 Mpa nyomasnak teszik ki az élelmiszereket

* Fehérje denaturacion, szerkezeti valtozason, sejt deformacion, membran
karosodason alapulva fejti ki hatasat
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HHP alkalmazasa termékcsoportonként
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A HHP eldnyei

* Aroma, vitamin, tapérték megdbrzés
* Sok esetben kedvez6 allomanyvaltozas (puhulas)

* Teljesen kizarhato az utofert6z6dés esélye (csomagolt formaban
torténd kezelés)

» Kornyezetbarat technoldgia (kevés hulladék képz6dik)

* Innovativ, friss, természetes jellegl termékek

* A legujabb berendezésekkel akar 3 tonna/dra teljesitmény is elérhet6
* Nem valt ki a fogyasztokban ellenérzéseket
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HHP hatranyai

* A berendezések igen dragak
* A kutatasok jelenleg is zajlanak

* Nem minden orszag szabalyozasaban szerepel (Az Elelmiszerkdnyv
sem rendelkezik a hasznalataradl)

* Hasznalata nem széles korben elterjedt (kb. 350 berendezés
vilagszerte)
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HHP kezelés hatasa a huskészitményekre

» Kedvez6 mikrobioldgiai hatas, hosszabb eltarthatosag

* Elelmiszer- biztonsagi kockazat csdkkentése

 Nem valtoztatja meg a huskészitmények megjelenését

e Harmonikus iz és illat

* Tartositoszer nélkili termékek

* A nyers husok esetében szinrontd hatas (fehérje koagulacio)
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HHP hatasa a nyers husra (Tintchev et al. 2010

Turkey breast (M. pectoralis superficialis) after 1 min at 0.1.500 MPa and 10°C.
10°

10°

Chicken breast (M. pectoralis superficialis ) after 1 min at0.1 600 MPaand 10°C
10°C
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‘The dip for the sophisticated palette wha loves their olives, A
distinctive blend of natural avocado (83%) and Olives which has been
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Sous- vide technoldgia

* Légmentesen lezart tasakba helyezett élelmiszer
* Viszonylag alacsony hémersékletd vizfurd6

* Hosszu elkészitési id6

* Mikrobiologiai allapot javul

* Fontos a nyersanyagok mikrobiologiai allapota
* Tapértéek kevésbé csokken
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Kis hdmeérsékleti gradiens alakul ki

Grilled Sous Vide

from the outside in. from edge-to-edge.
Charred Caramelised

Over-cooked
Well Done
Medium
Rare

Large Temperature Gradient

Medium Rare

Small Temperature Gradient
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Osszefoglalas

* Nagyon fontosak a termék elballitas soran a bio alapanyagok.

* Uj technoldgidk keresése és fejlesztése a biotermékek kedvez8
tulajdonsagainak megdrzése érdekében.

* Fontos a fogyasztoi igények kielégitése.
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