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Eloszo

A Demeter, biodinamikus és az ezekkel kapcsolatban 4ll6 markak Feldolgozasi iranyelvei leirjak a
kereteit, ezen beliil egy folyamatorientalt, értékmegérzé és folyamatosan fejlodé feldolgozas
elvégzésének, azon termékekre, amelyek e markaval keriilnek minésitésre. Ezen Iranyelvben minden
helyen, ahol az a sz6, az a stilizalt szo, hogy védjegy, vagy ,,DEMETER” védjegy megjelenik, a
biodinamikus benne foglaltatik.

Ezen Iranyelvek képezik az alapjat a ,,DEMETER?”, ,,Biodinamikus” vagy mas, ezekkel kapcsolatban
allé markak hasznalatahoz.

Minden feldolgozott Demeter termék olyan Osszetevokbdl all, melyeket a mindenkor érvényes Demeter
termelési irdnyelvek szerint, biodinamikus modon termeltek. A feldolgozasnak az a kiilonleges feladata,
hogy a biodinamikusan megtermelt névényi és allati nyersanyag magas minéségi szintjét megtartsa, sot,
az emberi igény iranyaban tovabbfejlessze.

Az antropozofiai orientaltsagu taplalkozastan szerint figyelembe kell venni a termékekben 1évé anyagok
mellett az abban 1év6 erdket is. A mindségfejlesztd feldolgozasnak célja, hogy az anyagok mellett ezen
er6ket is a lehetségig kézben tartsa, hozzaférhetévé tegye. Az ismeretek mai allasa mellett egy
¢lelmiszert akkor nevezhetiink igen taplalonak, ha a fizioldgiai jelentdsége mellett belsd mindsége is
tipikusan és harmonikusan lett kialakitva. A Demeter termékek feldolgozasa soran ezt a koriilményt
megfelelden figyelembe kell venni.

A Demeter feldolgozasi iranyelvek sem magaba zard, sem elhatarolé nem akar lenni. Tudatosan probal
ugy fogalmazni, hogy a folyamatok minéségét biztositsa. Végsé soron az eredmény abbol fog adddni,
hogy a feldolgozok mindegyike olyan helyzetben kell, hogy legyen, hogy az itt kovetkez6 iranyelvek
alapjan sajat ismereteib6l felel6sen tudjon dolgozni. Minden egyes részvevd a maga egzisztenciajanak
¢s sikerének egy részét a folébe rendelt, k6zos biodinamikus ligynek koszonheti, és minden helyi
munka, még ha az rejtve van is, hozzajarul az egészhez. Ezért minden egyes embernek ugy kell
dolgoznia, hogy a fogyasztoknak a biodinamikus gazdalkodasi modba és a Demeter termékekbe vetett
bizalma jogos és szilard lehessen. Ha a fogyaszt6 allandoan tapasztalja az elsd osztalyl mindséget — ez
egyben a legfontosabb és legjobb reklam is.

A Demeter feldolgozasi keret-iranyelveket az egyes agazatok és csoportok dolgozzak ki, és az illetékes
szervek engedélyezik. Minden szerz6dott félnek lehetésége van arra, és fel is van ra szodlitva, hogy a
tovabbfejlesztésben részt vallaljon. A megfeleld javaslatokat a szakmai csoportok és az orszagos
képviseletek veszik at.
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A feldolgozas alapelvei

A Demeter termékek termelése és feldolgozasa a Demeter, Biodinamikus® és a kapcsolédo
védjegyek hasznalatara feljogosito, termelésre és feldolgozasra vonatkozé iranyelvek alapjan
torténik, melynek ellendrzését és tanusitasat az adott orszaghan felelds szervezet végzi

1. A cél
A Demeter termékek az emberek taplalkozasanak, apolasanak és 6ltozkddésének részét képezik. Ezért a

munka kdzéppontjaban az ember all, 6 a cselekvés mértéke.

A Demeter termékes esetében a feldolgozas célja a biodinamikus moddszerekbdl eredd mindség
fenntartésa, és ha lehetséges, ennek novelése.

A Demeter ¢lelmiszerek nem csak a testet taplaljak, hanem alapot adnak a szellemi életnek is. Az
¢lelmiszer hatasainak ilyen atfogd szemlélete oda vezet, hogy ezen a sikon is figyelembe kell venni az
emberi sziikségleteket.

2. Alapok
A Demeter termékek mindségének alapja Rudolf Steiner (1861-1925) szellemtudomanya. Innen

szarmaznak a biodinamikus mezdgazdasag eszméi és modszerei €s az antropozodfiai orientaltsagi
taplalkozastan is. Ez a szemléletmdd a szokdsos mennyiségi szemlélet mellett az €16, a lelki és a
szellemi tényez6k mindségi dimenzioit is magaban foglalja.

3. A feldolgozas
A Demeter feldolgozas megtartja és fokozza a Demeter termékek sajatos karakterét. A feldolgozas

ugyanis nemesitési folyamat, mely folytatja a biodinamikus modszerrel létrehozott nyersanyagok
min6ség-alakitasat.

A feldolgozasi folyamat adja meg a termék végsé mindségét. A cél tehat a termékhez ill6, az ember
atfogo sziikségleteire iranyulo feldolgozas.

Az adalék- és feldolgozasi segédanyagokrol messzemenden le kell mondani. Egyes ilyen anyagok a
biodinamikusan termelt magas értékii nyersanyagok Kivalasztasa utan mar feleslegesek is. Masokat a
kézmiives tudas és az okos technologidk tesznek megtakarithatova.

4. A Demeter élelmiszer értékelése
A taplalék mindségét nemcsak az Osszetevok, hanem a feldolgozas folyamata is befolyasolja. Ezért a

Demeter élelmiszer megitélésénél nemcsak az analitikai, a mikrobiologiai és az érzékszervi
vizsgalatokat alkalmazzak, hanem az életerdk egészleges bemutatasara valo vizsgalatokat is végeznek
(pl. képalkoté modszerekkel vald vizsgalat).

5. A termék leirasa
Tisztességes terméknek csak azt a terméket lehet nevezni, melynek dsszetételét és keletkezési torténetét

a fogyasztd megismerheti. Az els6 1épés a vilagos deklaracio.

6.  Okolégiai megfontolasok

A Demeter termékek feldolgozasanak és forgalmazasanak a lehet6 legnagyobb mértékben
kornyezetbaratnak kell lennie. Minden 1épésnél az emberek és a kdrnyezet iranti felelosség all az
elétérben.
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A-RESZ

Altalanos szabalyozas és iranyelvek

1. Alkalmazasi tanacsok

1.1  Altalinos elvek
Az itt leirt Demeter feldolgozasi iranyelveket a Demeter International 1999. jiniusaban Sabaudiaban

(Olaszorszag) osszehivott kozgyiilése szavazta meg. Ezek az iranyelvek a Demeter International e.V.
minden tagszervezetére nézve kotelezoek.

Ezen iranyelvek torvényi alapja a biotermékekre vonatkozé mindenkor érvényes térvény. Az EU
orszagokba torténd export esetén meg kell felelni a Tanacs 834/2007/EK és a Bizottsag 889/2008/EK
rendeletek eldirasainak.

1.2 Hataskoér
A Demeter, a biodinamikus és a rokon markajelzések hasznalatara vonatkozé nemzetkozi Demeter

feldolgozasi iranyelvek képezik minden orszag szamara a nemzeti Demeter feldolgozasi iranyelvek
alapjat. Ezek érvényesek minden feldolgozora és kereskedére, akik Demeter terméket allitanak eld,
illetve forgalmaznak. Az egyes orszagokban a Demeter szervezetek feleldsek a Demeter,
Biodinamikus® és a kapcsolodo védjegyekre vonatkozo licencszerzédésekért. A Demeter szervezetek
felelések minden, az orszagukban regisztralt cégért, egyuttal minden feldolgozonak és keresked6nek
érvényes szerzOdésben kell allnia az illetékes szervezettel. Osszetevé védjegyezésre vonatkozod
nemzetkozi szerzédéssel rendelkez6 kozmetikai cégek eladhatnak olyan viszonteladoknak, akik maguk
nem allnak szerzodésben az illetékes szervezettel.

A védett név és/vagy logd, az adott orszagban illetékes Demeter szervezettel kotott szerzodés nélkiil
torténd hasznalata tilos, adott esetben torvényileg biintetendo.

1.3 Alkalmazas az egyes orszagokban
Az orszagokban miikodo Demeter szervezetek kotelessége, hogy ezeket a Demeter iranyelveket a

végleges megformalas utan legkésébb egy éven beliil atvegye.
A Demeter feldolgozasi iranyelvek a minimalisan betartando iranyelvek, kivételek engedélyezése az
alabbiak szerint lehetséges:

1. Egy orszagnak megalapozott, egy pontra vonatkozo kivétel-javaslatat a kozgytilés maximum harom
évre engedélyezheti. Az igy kapott kivétel engedélye kizarolag a javaslatot ado orszagra érvényes.

2. Az egy orszagban az érvényes kivételes engedélyek szovegét, melyet a kereskeddk és a feldolgozok
kapnak, el kell kiildeni a Demeter International titkarsagara aprilis 30-ig. A titkarsag ezeket tovabbitja
az akkreditalo tanacsnak.

3. Az orszagos szervezet altal kozvetitett kivételes engedélyeket az akkreditalo tanacsban
megtargyaljak. A tanacs egy részletes listat kozol az dsszes kivételes engedélyrdl, és azt faxon vagy e-
mailben, legalabb harom héttel a kozgytilés elétt megkiildi az orszagos szervezeteknek.

1.4 A Demeter International iranyelveinek kotelezo érvénye a feldolgozasban
A Demeter feldolgozasi iranyelvek megadjak az eldirasok azon minimalis keretét, melynek a Demeter

védjegy alkalmazasa érdekében a termékeknek meg kell felelnitik. A nemzeti feldolgozasi iranyelvek
szlikebb kort jelolhetnek, ez fogja megadni a tanusitas alapjat.
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2. Demeter nyersanyagbol allo termékek odsszetétele és formaja

2.1 Altalinos elvek
A Demeter feldolgozasi iranyelvek elsdsorban a termékek Osszetételét és eldallitasi kérdéseit

szabalyozzak. Benne az 6sszetevokrdl, adalékokrol, segédanyagokrol és a feldolgozas mddszereirdl van
sz0. A Demeter élelmiszer szabalyzataban engedélyezett adalékok és segédanyagok felsorolasat az 5.3.
¢és 5.4 pont, az alapvetden tiltott feldolgozasi modszereket pedig az 5.1 pont tartalmazza.

Csak azok az adalékanyagok, segédanyagok és feldolgozasi modszerek haszndlhatdak, amelyek a
felsorolasban szerepelnek.

2.2 A nyersanyagok, segédanyagok és adalékok szarmazasa
Feldolgozasra és tovabb feldolgozasra alapjaban csak azok a mezdgazdasagi termékek hasznalhatok

(beleértve az allatokat is), amelyek az adott orszagban illetékes Demeter szervezettel szerzddéses
kapcsolatban 4ll6 biodinamikus mezdgazdasagi lizemekbdl valok, tovabba Demeter mindsitett
segédanyagok ¢és adalékanyagok alkalmazhatéoak. Ez az alkoholos erjedésre alapozé Demeter-
termékekre is érvényes (a XI, XII és XIIlI. fejezeteknek megfeleléen). Ha nem kaphat6 Demeter
mindségli nyersanyag, segédanyag vagy adalékanyag, akkor a kdvetkezo prioritas-lista érvényes:

- elismert bio-ellen6rzé szervezet altal ellen6rzott és tanusitott termék

- a 834/2007/EK és 889/2008/EK EU bio-rendelet szerint, vagy mas érvényes bio-rendelet szerint
ellen6rzott és tanusitott termék

- nem mindsitett, de a 889/2008/EK rendelet VI C mellékletében szerepld, vagy mas érvényes bio-
rendelet szerint eldallitott termék.

2.3 Részben feldolgozott termékek
Ha részben feldolgozott termékeket alkalmaznak 6sszetevoként, azokban nem lehet olyan adalék, mely

a Demeter iranyelvek szerint nem engedélyezett. Ezek el6allitasa sordn csak a Demeter iranyelvek
szerint engedélyezett feldolgozasi segédanyagok hasznalhatok. A konvencionalis termékek (azaz azok,
amelyek ezen el6irasok szerint nem engedélyezettek) maximalis felhasznalhatdé mennyiségét az EU
834/2007/EK ¢és a 889/2008/EK rendeletei, vagy mas érvényes dkologiai jogszabalyok hatarozzak meg.

2.4 Jelolés
A jelolésre vonatkozo eldirasokat a Demeter jelolési iranyelvek tartalmazzak.

Az Osszetevok listaja egy teljes deklaracio a nyersanyagok mindségének feltiintetésével. Kiilondsen az
OsszetevOkre és a részben feldolgozott termékekre kell figyelni.

Az egyes OsszetevOk részaranyanak kiszamitasakor az adott anyagnak a termék -el6allitasakor
felhasznalt stlya a mérvado. A viz, a s6, a mikroorganizmusok és kultarak (pl. élesztd, sajthoz valo
penészgombak) nem szamitanak az OsszetevOk aranyainak szamitasanal, ha azokat az iranyelveknek
megfeleléen alkalmazzak. Egy feldolgozd vagy kereskedd részére valo eladasanak feltétele, hogy a
feldolgoz6 vagy kereskedd érvényes szerzédésben alljon az illetékes Demeter-tantsito szervezettel. Ha
ez nem all fenn, a termékek nem értékesithetdek Demeter markanévvel, sem pedig biodinamikus
jeloléssel, és nem is torténhet arra utalas, hogy Demeter vagy biodinamikus termékekrdl van sz6. A
Demeter szerz0dott partnere termékeit korlatozas nélkiil csak a kiskereskeddk részére adhatja el.
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3. Minéségbiztositas

Minden szerzddéses félnek feleldssége és kotelezettsége, hogy optimalis termelési mddszerek, atgondolt
intézkedések és eljarasok segitségével biztositsa és garantalja a Demeter termékek mindségét. Az
¢lelmiszer jog gyakran eldirja az tizemen belili ellenérzés menedzsment rendszerét (pl.
mindségbiztositas, HACCP).

Ajanlatos a dolgozok rendszeres oktatasaval torekedni egyrészt az eldallitas helyes gyakorlatara (GMP),
masrészt a biodinamikus tartalmak és kiilonlegességek irdnti motivaciojuk erdsitésére.

3.1 Feldolgozas
Ha egy tizemben konvencionalis és/vagy okoldgiai, valamint Demeter termékek feldolgozasa is folyik,

az illetékes hivatalnak aru-elkiilonitési, takaritasi és tisztitasi protokollt kell engedélyeznie. Ennek
biztositania Kell, hogy a Demeter-termék esetében barmiféle szennyez6dés a nyersanyagok beérkezése,
a feldolgozas, vagy az tavozas soran ki legyen zarva. Le kell fektetni benne a gépek és a tarolok
tisztitasat, valamint a Demeter-termékeknek nem mindsitett anyagokkal vald keveredést
megakadalyozo, illetve a potencidlis szennyezddés mdas lehetségeinek kivédésére vonatkozo
megelézési stratégiat. Altalanos szabaly, hogy egy termelési sorban elészor a Demeter terméket kell
eléallitani, azutan az 6kologiait s csak utolsonak a konvencionalisat.

Az elkiilonitési protokollrol minden, a feldolgozasban valamilyen moédon résztvevé munkatarsat
atfogoan tajékoztatni kell. A protokoll korrekt végrehajtasaért felelés mindségbiztositasi megbizottat
kell kijeldlni.

3.2 Tarolas
Az tizemet Ggy kell megszervezni, hogy a konvencionalis, vagy mas 6kologiai nyersanyagokkal, a

segédanyagokkal, vagy mas (eltér6 minbségli) késztermékekkel vald keveredés ne torténhessen.
Valamennyi nyersanyagot, részben feldolgozott terméket és készterméket térben elkiilonitve kell tarolni,
és egyértelmiien kell jelolni. A 3.1-es fejezetben megemlitett Protokollnak kell az aru-elkiilonités
végrehajtasat meghatarozni.

A raktarak és a raktarozott tételek kartevok elleni védelmét a Kartevok elleni védekezés iranyelvei
szabalyozzak. (A fejezet 8. pontja.)

3.3 Termékmozgas és dokumentacio az iizemen beliil
Minden tizemet ugy kell megszervezni, hogy az aruk mozgésa (a nyersanyag megvasarlasatol a kész aru

eladasaig) atlathato legyen.

Ezen kiviil a forgalomba keriild termékeket dokumentalni kell, pl. terméklistaval. Mind a hasznalt
recepturakat, mind pedig az eljarasokat, OsszetevOket, adalékokat és segédanyagokat ugyancsak
kotelezo dokumentalni.

3.4 Higiénia
Minden iizemet ugy kell megszervezni, hogy kielégitse a tisztasagra, egészségre, higiéniara vonatkozo
torvényi elbirasokat.
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4. Uj termékek bejelentése és engedélyeztetése

Az 10j termékeket még a forgalomba hozataluk el6tt az adott orszdg Demeter szervezetének
engedélyeznie kell.

5. Az dsszetevok és a feldolgozasi folyamatok szabalyozasa

Alapvetéen érvényes, hogy csak a jelen iranyelvekben egyértelmiien leirt eljarasok és Osszetevok
engedélyezettek. (1asd: A rész, 2.1.).

A feldolgozasi folyamat soran a nyersanyagokbdl a kiilonbozd 6sszetevokkel egyiitt késziil el a kivant
termék. Itt nagyon fontos, hogy e technoldgiak alkalmazaskor a termék mindségét a lehet6 legteljesebb
mértékben meg kell 6rizni. A biodinamikus termelésben létrehozott taplalkozas-élettani értelemben
magas mindségre (iz, illat, megjelenés) csakugy, mint a higiénidra is ligyelni kell. A feldolgozas egyes
eljarasainak kivalasztasakor tekintettel kell lenni arra, hogy a kérnyezeti hatas, valamint az er6forrasok,
pl. az energia és a viz felhasznélésa, a lehet6 legkisebb legyen.

5.1 A feldolgozas eljarasai

5.1.1 Megengedett feldolgozasi eljarasok

5.1.1.1 Ultraibolya fény hasznalhat6 a viz vagy a levegd fertdtlenitésére a feldolgozas alatt.
5.1.2 Demeter termékek eldallitdsanal kifejezetten tiltott eljarasok

5.1.2.1 A Demeter- élelmiszerek vagy Osszetevik kezelése ionizald sugarzassal.

5.1.2.2 A Demeter termékek elballitdsa genetikailag modositott névények vagy allatok segitségével,
vagy  genetikailag  modositott  szervezetekb6l, vagy  azok  szarmazékaibol — késziilt
adalékanyagokkal/feldolgozasi segédanyagokkal.

5.1.2.3 Demeter termékek gazositdsa csirdzas gatlas, vagy kartevok elleni védekezés céljabol, vagy
gazositott dsszetevOk felhasznalasa a Demeter termékekben (nem szamit ide a CO2 vagy N2 — kezelés).

5.1.2.4 A Demeter termékek kezelése mikrohullamokkal.

5.1.2.5. Mivel a kdrnyezetre, emberre és allatokra vald hatasuk nem tisztazott, a Demeter International
az elovigyazatossag elvét alkalmazza az ember altal elballitott nano-részecskékkel kapcsolatban.
Utobbiak hasznalata sem a Biodinamikus gazdalkodasban, sem a Demeter mindsitésti termékekben nem
megengedett. A 100 nanométernél kisebb részecskék hasznalata a lehet legnagyobb mértékben
keriilend6 gy a taplalasban, mint a hozzavalokban vagy a kiegészitd- és adalékanyagokban. Mindenek
ellenére e kovetelmény nem nyujt teljes biztositékot arra, hogy az ember 4&ltal alkotott nano-
részecskéktdl mentesek legylink ezen anyagok 4thatdé volta, tovabba a feltiintetésiik torvényi
szabalyozasanak hianya, illetve jelenlétiik analitikus kimutathatatlansaga miatt.

5.1.2.6. Sejtfiziés technoldgiaval 1étrehozott fajtak hasznalata (Citoplaszt és protoplaszt fiziok). Amig
egy maximum szennyezettségi hatarérték nincs deklaralva, a Demeter International 3%-nal kisebb
szennyezettséget kovetel meg. Amennyiben Okologiai eldallitasbol szarmazod Gsszetevok keriilnek
felhasznalasra, a feldolgozd kotelezettsége, hogy azon anyagok, amelyek sejtftizid technoldgiabol
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szarmaznak, kizarasra keriiljenek. Az errdl szo6lé nyilatkozatot az Okologiai eldallitasbol szarmazo
osszetevok felsorolasa kozott dokumentalni kell.

5.2

Izesité anyagok alkalmazasanak szabalyozasa

A jelen nem 1évé iz eldcsalasara haszndlt izesités nem engedélyezett. Finomitas céljara tiszta kivonatok,
fliszerek €s gyogynovények hasznalhatok.

5.3

A Demeter termékekben alkalmazhaté adalékanyagok és technoldgiai segédanyagok listaja

*Termékcsoportok roviditésekkel: BB

kenyér és pékaru

Mi tejtermék

FW | hus és huskészitmény

0G gylimolcs és zoldség

KG gyogy- €s fliszerndvény

KOS | kozmetikum

w bor

NB gabona-termék, tésztafélék és tofu

S édesitdszerek, csokoladé és fagylalt
alkohol

O olajok és zsirok

IMF | csecsemOtapszerek

B sOr

A Demeter termékekben altalanosan vagy korlatozottan engedélyezett adalékanyagok és
technoldgiai segédanyagok listaja. Az adalékanyagokat altalaban a leirt prioritasok
szerinti sorrendben kell felhasznalni (1asd az A. fejezet 2.2 pontjat a nyersanyagok

eredetérol).
Adalékanyag / technolégiai | E-no Termékcsoport* | Korlatozas/Megjegyzés
segédanyag
Kalcium-karbonat Osszes kategorianal | s6 csomosodasgatlo
CaCO0s W savanyusagot szabalyoz6 anyag
E170 MI savanyutej sajtokhoz

KG gyogy és fliszerndvényekhez csomdsodasgatlo

A
Szén-dioxid Mint nemesgaz/technologiai segédanyag — mindenik
CO2 E290 sszes kategorianal | kategoria eldallitdsaban hasznalhato.

CO2 mint dsszetevo alkoholmentes italokban.

Nitrogén i . ... |Mint nemesgaz/technologiai segédanyag — mindenik
N2 E941 Osszes kategoridndl kategoria eldallitasaban hasznalhatd.
Argon i ... |Mint nemesgaz/technologiai segédanyag — mindenik
Ar E938 Osszes kategoridndl kategoria eldallitasaban hasznalhato.
Ozon A htétt tarolok légkorének szabalyozasara korlatozva,
O3 nem megengedett kdzvetleniil a terméken vald hasznalata.
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Adalékanyag / technolégiai | E-no Termékcsoport™ | Korlatozas/Megjegyzés
segédanyag
Lecitin E322 S, olaj, KOS Organikus gazdasagbdl szarmaz6 mindség csokoladéhoz
Citromsav CsHgO @) csak a nyalka eltavolitasahoz

E330 S Deritéshez (a keményitd hidroliziséhez)

A, KOS

Natrium-citrat Csak a f6z0kolbasz-féléknél, ha nincs lehetdség a hust

E331 FW .
CsHsNazO- melegen feldolgozni.
Kalcium-citrat
Cas(C6H507), - E333 E333 0G
Borkdsav W A feldolgozas soran hasznalhaté savanyusdgot szabalyozo
C4HeO6 .- E334 E334 anyag.

0G
Monokalium-tartarat Borko -stabilizator
KCaHsOs E336 w
Agar-Agar Csak gyiimdlcs és édes tejtermék alapti masszakhoz, pl.
OG, NB, S
E406 fagylalthoz.
Ml Csak pudingokhoz

Szentjanoskenyér-mag
mézga E410 Osszes kategorianal
guargumi E412 Osszes kategorianal
gumiarabikum vagy
arabmézga E414 S
Pektin E440i BB, MI, OG
Borkd siitépor E500 (natrium- vagy kalium-bikarbonat borkdsavval egyiitt);
NaHCO3z / KHCOs/ C4HsOs | E501 BB natrium- vagy kalium-tartarat barmilyen variacidban); a
KC4Hs0g / NaCsHsOs E334 gabonakeményitd az egyetlen engedélyezett hordozo

E335 anyag.
Natrium-hidrogénkarbonat
NaHCO:3 ES00 S
Kalium- karbonat Savanyusagot szabalyozo anyag
KHCO3 ESO1 w
Kalium- karbonat BB Csak mézeskalacshoz
K2CO3

E501

kakad-termesztésben

Natrium-karbonat B a sorfdz0 viz lagyitasahoz

E500 —

S cukorgyartasban

Kalcium-szulfat — CaSOq E516 B, NB gabona-termék, tofu eldallitas
magnézium-klorid E511 NB tofu eléallitas
Natrium-hidroxid (lug) E524 BB csak lugozott pékaru esetében

Demeter International feldolgozasi iranyelvek / 2017. jalius 1. HUN




11

Adalékanyag / technolégiai | E-no Termékcsoport™ | Korlatozas/Megjegyzés
segédanyag
NaOH S cukorgyartasban
NB gabona-termékekben
KOS szappangyartasban
Kalium-hidroxid KOS szappangyartasban
KOH E525 -y
S cukorgyartasban
Kalcium-hidroxid/oltott cukorgyartasban
mész E526 S
Ca(OH)
Kalcium-klorid E509 MI Csak a sajtgyartasban.
CaCl;
Szénsav — H,COs a tobblet-kalcium kicsapasara
O Tengeri so, banyaszott so és tisztitott s6 a jod, fluor
mindegyik kategoria |hozzaadasa nélkiil. Megengedett csmosodasgatlo a
Kélcium-karbonat
Etkezési zselatin BB Csak joghurtot, tehéntrdt vagy tejszint tartalmazo
pékaruknal.
0G A gylimolcs és zoldséglevek tetszetdsség-javitd deritése
céljabol.
mindegyik A cimkén feltiintetendd, mint 6sszetevo.
kategorianal, kivéve a
bort
‘Nativ’ kukoricakeményito, mindegyik Minimum organikus/bio-szdrmazasut.
elozselésitett keményitd kategorianal
Fist Ml Kezeletlen, 6shonos fakbol, pl.: boroka, feny6félek és
FW fiiszerek.
Aroma kivonatok . . Tiszta éteri olajok vagy tiszta kivonatok; ugyanazok, mint
mindegyik . . . L2
Ry amik a forrasanyagban és megengedett kivono-anyagokat
kategorianal .
hasznalva.
M¢éhviasz tapadasgatld anyagok
Carnauba viasz BB
névényi olaj
Tejoltod Ml Kémiailag tartositva
M¢éhviasz Csak a sajtok boritd csomagoldanyagaként, szinezetleniil
Természetes szilard paraffin- ¢és gombaold-kezelés-mentesen (adalékanyagokat —mint
viasz MI pl. révidlancu poliolefin, polisobutil, butil vagy cilikus
Mikro-kristalyos viasz folyamatal eléallitott gumi)
Miianyag lemezek
Tejsav Csak a természetes belek preparalasara
FW
C3HeOs

Savanyit6 kultarak

MI, BB, FW, OG, NB

Nem hasznalhat6 genetikailag modositott kultira (ezt
szlikséges dokumentalni); nem lehet kémiailag tartositott
kultara

Etilén
CoHa4

FV

csak banan-érlelésre
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Adalékanyag / technolégiai | E-no Termékcsoport™ | Korlatozas/Megjegyzés
segédanyag
Timso fv az organikus babnantermesztéshez, hogy megallitsa a
KAI(SOa4), 12H,0 vagott feliiletrdl csopogo tejnedv csorgasat
Enzimek oG préseléshez és levek deritéséhez
. ) invert cukor eldallitas keményitébol: xyloz (glitkoz
minden felhasznalt enzimnek S : , Y yloz (g )
: L izomeraz
meg kell felelnie az alabbi . - ~ - .
kovetelményeknek COS minden természetesen eldforduld enzim
(beleértve az A az enzimeket alkoholok el6allitasara is hasznalhatjuk
adalékanyagokat és
hordozbanyagokat):
-GMO-mentes
-tartositoszermentes
(kivételes engedély
kiallitasahoz 3 ellgallitotol
,»el nem érthetoségi”
nyiltakozat bemutatasa
sziikséges
- glicerint lehet az
enzimekhez hozzaadni, de
csak ha fenntarthato
forrasbol szarmazik
éleszto BB, W, A, B GMO-mentes
olaj S habzasgatlasra
oG szaritott z0ldségnél és szaritott gylimolcsnél tapadasgatld
sziiréanyagok mindegyik azbesztmentes, klormentes
kategorianal
diatémafold Kartevok elleni védekezésben hasznalhato.
Adalékanyagként vagy technoldgiai segédanyagként
. . minden termékcsoportnal felhasznalhato aktivizalt és
mindegyik o .
Kategorianal nem aktivizalt valtozatban is.
Kotelezd az arzén-felhalmozodas ellendrizni és az arzén-
szint az élelmiszertorvényben elbirt mennyiséget nem
haladhatja meg.
perlit E599 mindegyik
kategorianal
bentonit mindegyik
kategorianal
aktiv szén (szénszlird) mindegyik
kategorianal
névényi fehérjék (pl. borso- 0G kozmetikai célokra, tisztitasra és finomitasra
fehérje)
csersav S természetes forrasbol szarmazo
A
répacukor észter S bio mindség
kénsav ) a cukorképzddés pH ellenérzésére
Inulin ¢s mas S bio mindségben csak fagylaltgyartashoz

oligoszacharidok
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5.4 A megengedett cukor- és soféleségek listaja

Edesitészer Termékcsoport

Etkezési méz (nem siitdméz) OG, NB, BB, G, FW, Ml
Teljes nadcukor OG, NB, BB, G, KG, FW, Ml
Nyerscukor OG, NB, BB, G, KG, FW, Ml
Juharszirup OG, NB, BB, G, FW, MI
Kokuszdio és palmacukor 0OG, NB, BB, G, KG, FW, Ml
Gytimolcslevek OG, NB

Gylimolcslé siiritmények OG, NB, BB, G, Ml

Agave 1¢ stiritmény OG, NB, BB, G, Ml
Csicsoka szirup OG, NB, BB, G, Ml

Malata kivonat és szirup OG,N, BB, G

Kristalycukor és keményit6cukrok OG, G, FwW, BB

Soféleségek

Tengeri s0, k6sé vagy finomitott s6 jod és fluor nélkiil  mindegyik kategoria

A s6 tartalmazhat kalcium-karbonatot CaCO; vagy magnézium-karbonatot MgCOs; (E504)
csomoOsodasgatld anyagként. Egyéb csomosodasgatld anyagok hasznélatdhoz az illetékes szervezet
irasbeli jovahagyasa sziikséges. Bizonyitani kell, hogy az adott eldallitasi eljarasban nem hasznalato
kalcium-karbonat tartalmi, vagy csomosodasgatlo-anyag-mentes so.

6. Csomagoléanyagok és csomagolas

A csomagolas egy fontos téma. A csomagoldanyagoknak fenn kell tartaniuk, és meg kell védeniiik a
Demeter termékek kiilonleges biodinamikus minbségét. A kornyezetvédelmi szempontokat is
esetben fontos szerepet jatszik a csomagolas. fgy a csomagoloanyagoknak és az azokhoz kapcsolodd
szempontoknak egyarant hangsulyozniuk kell a Demeter mindséget. A csomagolas egyre fontosabb
marketing eszk6zzé valik.

A bio-kereskedelmet atszovi a csomagolasban jelentkezé fejlédés, mint pl. a komposztalhatd foliak
hasznalata. Masrészt egyes Demeter termékek specialis kdvetelményeket tAmasztanak a csomagolassal
szemben. A csomagolo gépek €s anyagok sok esetben nagy és hosszl idére sz616 beruhazast jelentenek.
Ezért a csomagolasra és a csomagoldoanyagokra vonatkozdan kevés specialis szabaly és eldiras all
feliil kell vizsgalnia.

A minimalis kovetelmények a kovetkezok:

Nincs megengedve Demeter élelmiszerek csomagolasahoz a klort tartalmazé anyagok (mint pl. PVC)
hasznalata. A Demeter termékek csomagolasanal az aluminium hasznalatat keriilni kell, ha mégis
sziikkséges, akkor az tjrahasznositott kell, hogy legyen. A Demeter iranyelveinek nem megfeleld
pragmatikus csomagolasi modok csak korlatozott ideig engedélyezhetdk.

Az osztalyozas a kdvetkez0 kritériumok szerint torténik:

Amennyire csak lehet, mell6zni kell a csomagolast.

A termék mindségét garantalni kell. Az illetékes szervezet vizsgalatokat irhat eld.
A kiilonleges biodinamikus mindséget meg kell érizni.
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Figyelembe kell venni a fogyasztot érinté lehetséges egészségkarositd hatasokat (pl. a termék toxikus
hatasa). Amennyiben lehetséges:

A csomagolas legyen visszavehetd (pl. visszavaltasi rendszer).

Az anyagok legyenck mindsitettek (EN 13432, DIN V 54900) a teljes komposztalhatosagra
vonatkozdan (lebonthatéak C-re és O-- re).

A felhasznalt anyagok teljességgel ujrahasznosithatok legyenek.

Ha fenti kovetelményeket nem lehet betartani, kivételes engedélyt lehet kérni az illetékes szervezettdl a
leginkabb kdrnyezetbarat megoldasra. A kivételes engedély alapjaul a csomagoldéanyagokrol szolo
informacid szolgal (az anyagok és feldolgozasi folyamatuk részletes leirasa) és egy megfelelobb
csomagolasi stratégia tervezete. A kivétel legfeljebb 5 évre szolhat.

Figyelem! A kivételes engedélyt és a ,,lehetd leginkabb kdrnyezetbarat megoldast” el kell kiildeni az
akkredital6 tanacsnak!

7. Valtozasok a szabalyozasban

Az atfogo és a specifikus iranyelvekben adott szabalyozasok alapvetden nem megvaltoztathatatlanok.
Ha ésszerti és sziikséges valtoztatasok igénye felmeriil, akkor azokat irasban, indoklassal javasolni kell a
nemzetkdzi Demeter taggytilésének.

Ha ezek az iranyelvek nem felelnének meg egy orszag specialis el6irasainak, akkor ugyanezt az eljarast
kell kdvetni.

8. A kartevok elleni védekezés iranyelvei

8.1 Hataskor és alapvetés

Jelen irdnyelvek a feldolgozo iizemek lizemi- €s a raktarteriileteire, a belsé munka-teriiletekre és a kiilsé
feldolgozd egységekre egyarant érvényesek. Kiilon fejezet (8.3.2) foglalkozik a Demeter-termékek
kezelésével.

8.2 Megel6zo intézkedések
A megeléz6 intézkedések elsébbséget élveznek valamennyi védekezési moddal szemben. Az itt
felsorolt eljarasok és anyagok mind prevenciora, mind ellenérzésre felhasznalhatok.

8.3 Kartevok elleni védekezés

8.3.1 Altaldnos védekezési intézkedések
. Nagyfoku higiénia, rend és tisztasag

. Csapdak (altalanos csapdak, csalis csapdak, véralvadas-gatldo méreggel ellatott ragesalo-csapdak,
UV-csapdak, alkoholos csapdak, ragasztocsikos csapdak, inert/kozombdos gaz)

. Riaszto hatasu természetes olajok (citrom, linalool, allati olajak).

. Ultrahang generatorok

. Parazita és ragadozé rovarok betelepitése (pl. Lariophagus).

. Diatomaf6ld hasznalata.

. Hoékezelés: (hevités, fagyasztas). °Kezelés piretrummal (Piperonyl-butoxide nélkiil). A megfeleld
helyi szerv adhat ki felmentést, ha a PBO olyan anyagokban van benne, amelyek hasznalatat
torvény irja eld.

° Bacillus thuringiensis
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8.3.2 Fertozott termékek kezelése (a termék jellegének megfelel6en)
Vizzel vagy gbzzel valé mosas

Rostalas és paszirozas

Levegdztetés

Stiritett levegds kezelés

Termikus eljarasok (htités, sokk-fagyasztas, hokezelés)
Inert gazzal valo kezelés pl. nitrogénnel vagy szén-dioxiddal

I A

8.4 Kezelési protokoll

Sok feldolgozo kiilsé cégnek adja ki a kartevok elleni védekezés feladatat. Ezek a cégek egy
munkamenet-naplot vezetnek a tevékenységiikrdl és az eredményekrdl. Ennek a naplonak rendelkezésre
kell allni esetleges ellendrzéskor. A Demeter-mindsitett cég szerzodésben kell, hogy alljon a kartevok
ellen fellépd céggel, melyben le kell szdgezniiik, hogy a szdban forgd cég a mindsités
kovetelményeinek megfelelden jar el. Ha a kartevo-elleni védekezés a cégen beliil torténik, minden
alkalmazott sz errél jegyzékonyvet kell vezetni (datummal, hatdéanyaggal, dozissal, mintavételi helyek
jelolésével).

8.5  Akut esetek ellendrzési szabalyzata

Ha a mewgel6z6 modzserek nem elégségesek, akkor a fizikai védekezés mindig elotérbe helyezendd a
kémiaival szemben. Altalanos szabély, hogy kémiai anyagok hasznalata esetén csak iires helyiségek
hasznalhatok kezelésre. Minden Demeter terméket eldzetesen el kell tavolitani. Akut fert6zések
esetében egy szakmabeli alvallalkozot lehet alkalmazni, hogy a sziikséges védekezést a fent emlitett
anyagoktol eltérokkel vigye véghez. Ez esetben a procedira elétt sziikséges a helyi Demeter szervnél
engedélyt kérni.

Az engedély-kérelemnek tartalmazni a kell a kdvetkezoket:

. kartevo-szakértd altal eldallitott javaslat és bizonyiték;

. eszkozok/modszerek és anyagok leirasa és specifikacioja;

. a termékek-fertdzodésének elkeriilésére tett [épések leirasa;

. a megeldzés javitasara és a megismétlodés elkertiilésére tett 1épések részletezése.

8.6 Takaritas

Az épiiletek és berendezések (munkaeszkozok és konyhafelszerelési targyak pl.) tisztitasara és
fertétlenitésére hasznalhaté engedélyezett termékek a kovetkezok:
Minden terméknek QAC mentesnek kell lennie (kvaterner ammoniumsé).
. kali- és natriumszappan

mésztej

mész

égetett mész

natrium-hipoklorid (pl. mint lag)

natronlag

ionizalt viz

kalilag

hidrogén-peroxid

természetes novényi kivonatok

citromsav, perecetsav, hangyasav, tejsav, oxalsav és ecetsav
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o alkohol

. salétromsav (fejoberendezésekhez)
. foszforsav (fejoberendezésekhez)
. natrium-karbonat

9. A szocialis feleldsség alapelvei

A Demeter Iranyelvek egyik alaptézise a tarsadalmi felel6sség elve, amely magaba foglalja az emberi
jogok figyelembevételét és tiszteletben tartasat. A Nemzetkdzi Munkaiigyi Szervezet (ILO) eldirésai,
amelyek tobb orszag jogi rendszerébe is benne foglaltatnak, érvényesek a Demeter-mindsitésii
vallalkozasok emberi-eréforrds vonatkozasaira is. A Demeter miikodés alatt tevékenykedd emberek
egyenlo esélyben részesiilnek etnikai hatteriiktol, hitiiktdl és nemiiktdl fiiggetleniil.

A cég vezetosége felelos azért, hogy a vallalkozasban miikodd személyek egészsége és biztonsaga
legyen garantalva, és senki ne keriiljon veszélybe munkaja folytan. Minden munkatarsnak jogaban all
¢lni jogaival. Joguk van gyiilekezni, kollektiv szerzodést kotni és megkiilonboztetés nélkiil képviseltetni
magukat a cégvezetés fele. A Demeter vallalkozasok tarsadalmi egyenlétlenségek felszamolasat
célozzak meg, mint példaul a tarsadalmi jogok hidnyaét, a kényszeritett vagy nem megfeleld
gyerekmunkaét, az atlag alatti munkakoriilményekét és az atlag alatti keresetekét; ill. céljuk erdsiteni a
munkabiztonsagot és az egészségiliggyel kapcsolatos lehetdségeket. Az évi rendszeres ellendrzési
procedura soran minden mindsitettnek nyilatkoznia kell arrdl, hogy a fenti el6irdsoknak eleget tesz.
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B-RESZ

DEMETER TERMEKKATEGORIAK
FELDOLGOZASI IRANYELVEI

I. fejezet

A DEMETER gyiimolcs- és zoldségkészitmények tanusitasanak iranyelvei (beleértve a

burgonyaféléket és a burgonyakészitményeket is)

Tartalomjegyzék

1. Gyiimolcs
1.1. A gylimolesok tarolasa
1.1.1. Bananérlelés
1.2. Osszetevdk és adalékanyagok
1.2.1. Osszetevok
1.2.1.1. Edesitdszerek
1.2.1.2. Technologiai segédanyagok
1.2.2. Adalékanyagok és technoldgiai segédanyagok
1.2.2.1. Adalékanyagok
1.2.2.2. Technologiai segédanyagok
1.2.2.3. Gyiimolestermékek hékezelése
1.3. Feldolgozas termékcsoportok szerint
1.3.1. Elkészité munkalatok
1.3.1.1. A gyiimolcsok mosasa
1.3.1.2. A gyiimolcsok apritasa
1.3.2. A gylimoblesok tartositasa
1.3.2.1. Aszalt gyiimdlcsok
1.3.2.2. Mélyfagyasztott gyltimolcsok
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1. Gyiimolcs

Alapvetéen minden DEMETER-gyiimoélcs felhasznélhato.

1.1. A gyiimélcsok tarolasa

Tarolas céljabol a gyiimdlcsok kémiai tartositasa, példaul a felszinkezelés, illetve kémiai tartositd
anyagokkal valo kezelés tilos. Ugyanugy tilos a gylimolcsok sugarkezelése. A hiitdhazi tarolas eljarasa,
a levegd nedvességének iranyitasa és az optimalis oxigén- és szén-dioxid-szintli CA-raktarozas
engedélyezett.

1.1.1. Bananérlelés
A bananérleléshez etilek felhasznalhatoak.

1.2. Osszetevok és adalékanyagok

1.2.1. Osszetevok
Alapvetden minden DEMETER-nyersanyag felhasznalhat6 6sszetevoként.

1.2.1.1. Edesitészerek
Edesit6szerek az 5.4-es tiblazat A. része alapjan

1.2.2. Adalékanyagok és technoldgiai segédanyagok

1.2.2.1. Adalékanyagok
- Pektin E 440a gylimodlcsalapu kenyérkencékhez

- Agar-Agar E 406 gyiimoélcsalapu kenyérkencékhez (nem tartalmazhatnak foszfatokat illetve kalcium-
szulfatot, valamint nem tartosithatok kén-dioxiddal)

- szentjanoskenyérliszt E 410 gylimolcsalapu kenyérkencékhez

- 0kologiai mindségli nativ és elkocsonyasitott keményitd

- enzimek az 5.3-as tablazatban felsorolt kovetelmények szerint alkalmazva

1.2.2.2. Technolégiai segédanyagok

A kovetkezok engedélyezettek:
e Novényi olajok és zsirok (nem észterezett, keményitetlen) tapadasgatld anyagként az aszalt
gyliimolcsokhoz
o CO2 és N2 gazok hitokozegként és az ellenérzott atmoszféraja, CA-raktarozashoz (optimalisan
tartott oxigén- és szén-dioXid-szintli raktirozas)
e Timso a banancserje vagasi feliilletén megjelend latex (ndvényi tejszeri nedv) megallitdsdhoz.
o A kovetkezé segédanyagok csak az illettkes DEMETER-szervezet irasbeli engedélyével

hasznalhatok:
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- ¢étkezési zselatin kozmetikai célokra

- Bentonit fehérjétlenitéshez

- Novényi fehérje (pl. borsofehérje) kozmetikai célra tisztitdshoz és finomitashoz

- Az engedélyezett feldolgozasi segédanyagok sziiréshez és a rajuk vonatkozo

szabalyozasok az 5.4-es tablazat szerint

1.2.2.3. A gytildmestermékek hokezelése
Az olyan feldolgozési eljardsok, mint a pasztdrizalds, sterilizdlas és az autoklavozds annyiban
indokoltak, amennyiben a baktérium-szabalyozas és az eltarthatosag indokoltta teszi azokat. A hatés
eléréséhez sziikséges legkimélébb eljarast kell valasztani. A steril toltési eljaras lehetséges és kivanatos.
A gbz0lést tobblépcsos leparlassal és/vagy vékonyfilmes beparloval kell megvalositani, ha lehetséges,

akkor vakuum alatt, pl. egy vakuumos gézoldvel.

1.3. Feldolgozas termékcsoportok szerint

1.3.1. El6készité munkalatok

1.3.1.1. A gyiim6lcsok mosasa
Az elémosas elvégezhetd ipari vizzel. A gylimOlcsok végso tisztitasara kizarolag ivovizzel keriilhet sor.

1.3.1.2. A gytimdblesok apritasa
A gylimélcsok apritdsa mechanikai eljarassal végezhetd (finomapritas).

1.3.2. A gylimoblesok tartositasa

1.3.2.1. Aszalt gyiimdlcs
A gyiimolcsok aszaldsa a legrégebbi és gyakran a legkiméletesebb eljaras a gylimolcsok tartdsitasara. A

barnulas megakadalyozasanak érdekében sor keriilhet a gyiimolcsok citromlével vagy citromlé
koncentratummal vald kezelésére. A gylimolesok kéndioxiddal vagy szulfitoldatokkal valo kezelése
nem engedélyezett. A viaszréteg eltavolitasdhoz, pl. a szilvanal, engedélyezett rovid ideig valo kezelés
forr6 vizzel. Torokorszagban a szO6lo aszalasahoz K2CO3 bevethetd szaritd segédanyagként.
Fagyasztoszaritas csak az illetékes szervezet kivételes engedélyével hasznalhatd meghatarozott
alkalmazasi lehetGségeknél. Elvalaszté szerként ndvényi olajok és zsirok (nem észterezett,

keményitetlen) hasznalhatok.

1.3.2.2. Mélyfagyasztott gytimolcsok
A fagyasztdshoz csak friss, kifogastalan allapoti gyiimolcsdt szabad haszndlni. A gylimdlcsok

természetes savanyitd anyagokkal, pl. citromlével vagy citromlé koncentratummal vald kezelése

engedélyezett. A gylimolcsoket lehet blansirozni a fagyasztas eldtt. Szacharéz hozzaadasa szaritott
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formaban vagy szirup formajaban nem engedélyezett. Aszkorbinsav antioxidansként valo felhasznalasa

nem engedélyezett.

1.3.2.3. Sterilizalt gytimolcskonzervek
Gyiimolcskonzervek eldallitdsdhoz csak kifogastalan friss nyersanyagok hasznalhatok fel. A

gyiimdlcsok kezeléséhez engedélyezett természetes savanyitd szerek, pl. citromlé vagy citromlé
koncentratum felhasznalasa. A felonto-1¢ étkezési mézzel, teljes nadcukorral vagy nyerscukorral
készithetd el. Taplalkozasfiziologiai okokbdl torekedni kell arra, hogy a lehetd legkisebb koncentraciot
valasszuk. Sterilizalashoz lehet6ség szerint a rovid pasztorizalas és a HTST (High Temperature Short

Time) modszerét hasznaljuk.

1.3.3. Gyiimélcslevek, nektarok és szirupok

1.3.3.1. Gytimoélcslevek és finomitatlan dzstiszok

A gyimolcslevek és dzsuszok az érett, egészséges, friss DEMETER-gyiimolcsbol nyerhetdk ki
mechanikai uton. Nem késziilhetnek koncentratumbol vald visszaéllitissal. Mas segédanyag vagy
alkotorész a tiszta gylimolcsleven kiviil nem engedélyezett. Enzimek engedélyezettek az 5.3-as
tablazatban felsorolt kovetelmények szerint alkalmazva. A 1€-gyartasnal tilos a kéndioxid hozzaadasa.
Tartositasként szolgalhat a pasztorizalas, a hlités €s a szén-dioxidos kezelés. A seprd eltavolitasara adott
esetben centrifuga segitségével keriil sor. A sziirés azbesztmentes, klormentes sziirbanyaggal hajthato
végre. Finomtisztitas diatomafolddel torténik, a fehérjétlenitéshez bentonit €s finomitott zselatin
felhasznalhat6. Altalanossagban amennyire lehetséges torekedni kell a természetes levek elballitasara.
Finomapritas (tgynevezett homogenizalas) engedélyezett. A pasztorizalast és a levek palackozasat a

lehet6 legkiméletesebben kell végrehajtani. Steril palackozas kivanatos.

1.3.3.2. Gylimdlcsnektarok (,,Stissmoste”, ivolevek = higitott, édesitett levek)

Nektarok, illetve ivolevek eldallithatéak csonthéjas és magvas gyiimdlcsokbol (tovabba vadon termd
gyliim0lcsokbdl és bogyods gylimodlesokbol) az 5.4-6s tablazat A részében felsorolt édesitdszer €s ivoviz
felhasznalasaval, amennyiben a viz hozzaadasa sziikséges ahhoz, hogy ihaté levet kapjunk. A lehetd
legmagasabb gylimdlcsrost-tartalomra és a lehetd legalacsonyabb méz- és/vagy cukorhozzdadasra kell
torekedni. A pasztorizalast és a nektarok palackozasat a lehetd legkiméletesebben kell végrehajtani.

Steril palackozas engedélyezett.

1.3.3.3. Gylimoélcslé koncentratum
A gylimdlcslé koncentratum eldallitasa soran gyiimolcslevekbdl, illetve dzsuszokbol (vesd Ossze:

1.3.3.1.) indulunk ki. A gyiimdlcslé koncentratumok hozzaadott édesités nélkiil késziilnek. A bestirités
lehetbleg tobbszintli eséaramu porlasztoval és/vagy vékonyfilmes porlasztoval torténik, ha lehetséges,

vakuum alkalmazasa mellett, illetve vakuumsiiritében. Enzimek szaritott formaban (de kémiai tartositas
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nélkiil) is felhasznalhatéak a gylimdlcslé koncentratum-készitésnél. Tilos a gylimdleslé koncentratumok
savassaganak kalcium-karbonattal valé megsziintetése. A szlirést ugyantiigy engedélyezziik, mint a

1.3.3.1. és 1.2.2.2. pontnal.

1.3.3.4. Gytimolcs-szorpok

A gyiim0lcs-szOrpok tiszta, édesitett gyiimoles-koncentratumok, amiket ivas elott fel kell higitani — az
édesitoszerek az A rész 5.3-as paragrafusaban lathatok. Tapanyagtartalommal kapcsolatos okokbol
ezeket a hozzdadott anyagokat a legalacsonyabb koncentracioban kellene hasznalni. A pasztorizalast és
a palackozast a legkiméletesebb modon kell véghezvinni, ugy, hogy minél kevésbé rontsa a termék
mindségét. A steril palackozds megengedett. Magas hémérséklet rovid ideig HTST ( High
Temperture Sort Time ) modszerek hasznalhatok fert6tlenitésre, ahol egyaltalan lehetséges e

modszer hasznalata.

1.3.4. Gyiimolcsvelok, gyiimolcspiirék, gyiimolcssajtok, gyiimolcspastétomok, tovabba félkész
termékek

1.3.4.1. Félkész termékek (gyiimolcsveld és gylimdlespiiré)

A félkész termékeket nem szabad kémiailag tartositani. A veld eltavolitasanal arra kell figyelni, hogy

lehetdleg minden maghdzrész kivagasra keriiljon.

1.3.4.2. Gytimoleszselésitd anyagok
Kivanatos a DEMETER-gyiimo6lcsokbdl vald hagyomanyos gyiimolcszselésitdé anyagok eldallitasa.

Alkalmazasuk potolhat mas siiritéanyagot, igy meggy6z6 terméket eredményezhet.

1.3.4.3. Gytimolcspépek és piirék
Natuir piirék: édesités nélkiil kell feldolgozni, mint pl. az almat a natr almapiiréhez.

A savanykas gylimolcsokbol késziilt gylimolespépekre (pl. az almapépre) vonatkozik: mézzel, teljes
nadcukorral vagy nyerscukorral lehet édesiteni.

Szilvapép: Edesitetlen termékként friss vagy szaritott szilvabol, valamint pépbél allitjak elé. Tovabbi
adalékanyagok nem engedélyezettek. Pép mas, édes gylimolesokbol, mint pl. mangd, korte: a

gylimolcson kiviil semmilyen mas hozzavald nem engedélyezett.

1.3.4.4. Gylimdlcssajtok
A gylimolcssajtoknal mindenfajta édesitOszer hozzaadasa tilos. A gyiimolcssajtot a gylimolcsbol nyerik

g6z0léssel vagy f6zéssel, sajtolassal és parolassal. A besiiritésre, ha lehetséges, vakuum alatt keriil sor.
Ha gyiimoélcslébal allitjak el a gyiimolcssajtot, akkor meg kell felelnie az 1.3.3. pontnal felsorolt
feltételeknek.
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1.3.4.5. Gylimdlcspastétomok (gylimdlcskészitmények)
A gyliimoélcspastétomok eldallitasahoz gyiimdlcspépet vagy gylimolespiirét hasznalunk, ezeknek meg

kell felelniiik az 1.3.4.1 és 1.3.4.3. alatt leirt iranyelveknek. Zselésité anyagént pektin E 440a és agar-
agar 4006, siritéanyagként szentjanoskenyérliszt E 410, nativ és el6kocsonyasitott keményitd
engedélyezett. Torekedni kell arra, hogy amennyire csak lehetséges természetes kozegbdl szarmazd
pektineket hasznaljunk a zselésitéshez. A Ph-érték bedllitdisdhoz és antioxidansként természetes
savanyitd-anyagok (pl. citromlé vagy ciromlé-stiritmény) engedélyezettek, édesitdszerként pedig az 5.4.
tablazat A részében felsoroltak. A gyiimdlcspastétomok siiritése — ha egyaltalan sor keriil ra —
vakuumozé berendezésben torténik. Edesitdszerként a dietetikus gyiimolcspastétomokhoz agavészirup

vagy csicsokaszirup javasolt.

Demeter International feldolgozasi iranyelvek / 2017. jalius 1. HUN



24

2. Zoldségfélék (beleértve a burgonyat is)

Amit itt a zoldségekrdl felsorolunk, az vonatkozik a burgonyara is. Alapvetéen minden DEMETER-

z0ldség és — burgonya felhasznalhato.

2.1. A zoldségek tarolasa
A zo6ldségek kémiai tartositoszerekkel (pl. etilek vagy acetilek) valod kezelése tarolas céljabol kizart.

Hasonloképpen kizart a zoldségek besugarzasa. A megszokott raktarozasi eljarasok megengedettek a

tarolohelyiségekben zoldségfajta szerint, ahogy a CA-raktarozas is.

2.2. A zjldség feldolgozasa
2.2.1. Osszetevok és adalékanyagok

Alapvetéen minden DEMETER-élelmiszer felhasznalhato hozzavaloként.

Tovabba megengedettek:

- Starterkultirdk (genetikailag nem modositott; erre vonatkozolag irasos igazolassal kell rendelkezni a
szallitotol)

- S0, lasd 5.4. tablazat, A rész

Engedélyezett édesitészerek:

- az 5.4.-0s tablazat A része alapjan; erjesztOcukorként ecetsavas- €s tejsavas termékekhez szintén az

5.4.-6s tablazat A részében felsorolt 6sszes cukor engedélyezett

2.2.2. Technolégiai segédanyagok
- azbesztmentes, klormentes sziiréanyagok a z6ldséglevekhez

- diatomafold a finomtisztitas (csak kivételes engedéllyel)
- CO2 és N2 hiitéanyagként és a CA-raktarozashoz (Controlled Atmosphere)

- névényi olajok és zsirok (nem észterezett €s finomitatlan)

2.2.3. Zoldségtermékek hokezelése
Az olyan feldolgozasi eljarasok, mint a pasztorizalas, sterilizalas és az autoklavozas annyiban

indokoltak, amennyiben a baktérium-szabalyozas és az eltarthatosag indokoltta teszi azokat. A hatas
eléréséhez sziikséges legkimélobb eljarast kell valasztani. Ha nem egyértelmii a konjunktura az illetékes
szerv donthet arr6l, milyen technoldgia hasznalando.

A steril toltési eljaras lehetséges és kivanatos. A g6zolést tobblépcsds leparlassal és/vagy vékonyfilmes

beparloval kell megvalositani, ha lehetséges, akkor vakuum alatt, pl. egy vakuumos gézolovel.

2.3. Feldolgozas termékcsoportok szerint

2.3.1. A zoldségekkel kapcsolatos elokészitési munkalatok

2.3.1.1. Mosas
Az elomosas elvégezhetd ipari vizzel. A gyiimolcsok végso tisztitasara kizarolag ivovizzel keriilhet sor.
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2.3.1.2. Tisztitas és hamozas

A mechanikai tisztitoeljarasok altalaban megengedettek. A mechanikai hamozé eljarasok altalaban
megengedettek az olyan zoldségek esetében, amelyeknek a héja nem alkalmas fogyasztasra. GOzt

szintén lehet hasznalni hdmozasra.

2.3.1.3. Apritas és szortirozas
Apritasra €s szortirozasra a szok4sos mechanikai eljardsok hasznalhatok.

2.3.1.4. Blansirozas

A blansirozas a jobb tapanyag-visszatartas érdekében gézzel torténik, ha ez lehetséges.

2.3.2. Tartositott zoldségek

2.3.2.1. Szaritott zoldségek (és gombak)
A z0ldségek el6készitésére a szokdsos eljarasok szolgalnak (lasd 2.3.1. mosas, szortirozas, kivalogatas,

tisztitas, adott esetben vagas és felkockazas). A barnulasi reakcid megakadalyozasara savanyito-
anyagokkal, pl. citromlével vagy citromlé-koncentratummal val6 kezelés végrehajthato. A blansirozas
utani fagyasztas a jobb vizleadas érdekében nem megengedett, valamint a kén-dioxiddal vagy a
natriumszulfittal vald kezelés sem. Elvalaszté szerként novényi olajok és zsirok (nem észterezett,
keményitetlen) szolgalnak. A szaritast a leheté legkiméletesebben kell végrehajtani, pl. paratlanitas
segitségével.

Alapvetden tilos a nagyfrekvencids szaritas, vegyi uton torténé nedvességkivonassal vald szaritas
(kivéve a sot) és a kozvetlen szaritas fosszilis energiahordozok felhasznalasaval.

Fagyasztva szaritds csak bizonyos esetekben és csak az illetékes szervezet kivételes engedélyével

lehetséges.

2.3.2.2. Z6ldség-konzervek és befbttek (gomba is)
A zoldségek elokészitésére a szokasos eljarasok szolgalnak (lasd 2.3.1. mosas, szortirozas, valogatas,

tisztitas, adott esetben vagas és felkockazas). Vilagos arnyalati zoldségeknél savanyitoanyagok (pl.
citromlé, almalé, savanyukaposzta-l¢) hozzadadasa lehetséges. Tilos a kalcium-klorid hasznalata a

paradicsom esetében. A zdldségkonzerveket elegendd hovel kezelni (sterilizalas).

2.3.2.3. Savanyitott zoldségek
Tejsavas erjesztésii zoldségek

Starterkulturak felhasznaldsa megengedett a tejsavas erjesztésii zoldségek termeléséhez. Etkezési méz,
teljes nadcukor €s nyerscukor 1 %-ban hozzaadhatok. A tejsavas erjesztésii oliva-bogydkat nem szabad
szodaluggal kezelni. A tejsavas erjesztésli zOldségek pasztorizalasa megengedett, de csak akkor
alkalmazhato, ha elkeriilhetetlen.

Ecetsavas erjesztésli zoldségek
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A felonto-1¢ ecettel, soval, étkezési mézzel, teljes nadcukorral és nyerscukorral, valamint fiiszerekkel
késziil. Citromlé hozzaadasa engedélyezett. 1zolalt organikus sav és mesterséges tartdsitdoszer nem

hasznalhat6. A készterméket lehet pasztorizalni.

2.3.2.4. Mélyfagyasztott zo6ldségek
A nyersanyag elokészitésére a szokdsos eljarasok szolgalnak (ldsd 2.3.1. mosés, szemezés, tisztitas,

adott esetben vagas, kockazds és blansirozas). A zoldségeket felontd-1é nélkiil kell fagyasztani. A
fagyasztoeljarast a leheté leggyorsabban kell végrehajtani. A fagyasztas csak gyorsfagyasztd
eljarasokkal torténhet (pl. hideg levegdvel a fluidagyas fagyasztasndl, fagyasztds folyadékban és forrd
folyadékban, valamint hideg gézzel, sokkfagyasztas folyékony nitrogénnel).

2.3.3. Zoldséglevek
A zo6ldséglevek savanyitasara természetes savak (pl. DEMETER-almaecet, savanyukaposzta-1€)

hasznalhatok. A savanyukaposzta-levet DEMETER-savanyukaposztabol kell préselni. A diatdémafolddel
vald szlirés csak az orszagos szervezet specialis jovahagyasaval lehetséges. A ph-értéktdl fliggben a
leveket vagy pasztorizaljuk, vagy sterilizaljuk. A pasztorizalas kiméletesebb eljarasat részesitsiik
elényben. A levek mechanikai finomapritasa megengedett.

3. Gyiimolcsecetek, paradicsompiiré, tormakészitmények

3.1. Gyiimélcsecet

Lasd a XIV-es részt A DEMETER almaborok, gyiilélcsborok és ecetek tanusitasanak iranyelvei-rol

3.2. Paradicsompiiré

A paradicsompiirét paradicsompépbdl nyerjiik stiritéssel. A szdrazanyag beallitdsa friss péppel
engedélyezett. Kémiai tartositas nincs megengedve.

3.3. Torma-készitmények

Reszelt torma vagy asztali torma el6allitasanal kén-dioxid SO2 hozzaadasa tilos. Citromlé vagy

citromlé-siiritmény hozzaadasa megengedett.
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1. Osszetevok és adalékanyagok

1.1.  Osszetevék
Osszetevoként alapvetden minden DEMETER nyersanyag felhasznalsra keriilhet.

1.1.1. Tej és tejtermékek
Szaritott tejkészitmények nem keriilhetnek felhasznalasra.

1.1.2. Edesitészerek
Az A rész 5.4. tiblazata szerint.

1.1.3. Kelesztoanyagok

1.1.3.1. Mikroorganizmusok

A kovetkez6 kelesztéanyagok keriilhetnek felhasznalésra:

- siitéfermentum;

- sajat gazdasagban elGallitott kovasz (tenyésztett élesztd csak az 1. fokon hasznalhato,
starterkultiraként), az elérendd cél a tobblépcsds kovaszvezetés, éleszté hasznalata nélkiil;

- bioélesztd, vagy annak hianyaban biologiai tdptalajbol szarmazo élesztd. Ha ilyen sincs, akkor
konvencionalis élesztd is hasznalhat6. Ehhez annak igazolasa sziikséges, hogy az élesztd genetikailag
nem modositott.

1.1.3.2. Kémiai kelesztéanyagok

A kovetkezo kelesztdéanyagok keriilhetnek felhasznalasra:

- kalium-karbonat (E 501) mézeskalacsokhoz és siiteményekhez;

- borkésavas siitopor (natrium- vagy kalium-karbonat, [NaHCO3, vagy KHCO3], borkésavval
egyiitt). A gabonakeményitd az egyetlen engedélyezett hordozoanyag. Foszfattartalmu lazitészerek nem
engedélyezettek.

1.1.4. S6k
Az A rész 5.4. tablazata szerint.

1.1.5. Zsirok, zsirban siilt pékarukhoz
Legalabb 6koldgiai mindségii foldimogyord- és palmazsir hasznalhato kizardlag.

1.1.6. Bevonatok
Csak 0©kologiai mindségli bevonat hasznalhaté. Ha lecitint tartalmaz, akkor az nem szarmazhat
genetikailag modositott névénybdl.

1.1.7. Gyiimolcs el6készités
B rész 1.3.4. szerint.

1.2. Adalékanyagok

1.2.1. Engedélyezett zselésitok
- Agar-agar (E 406);
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- pektinek (E 440a): nem szabad foszfatokat, kalcium-szulfatokat tartalmazniuk, tovabba finomitott
cukrot sem. A felhasznalt krémek nem lehetnek kén-dioxiddal konzervalva, illetve amidalt
pektinek (E 440b) nem hasznalhatoak.

- Etkezési zselatinok csak joghurt, tir6 és tejszin készitéséhez hasznalhatok.

1.2.2. Lagok
Pereclighoz és az un. ,,Laugengebick” feliileti kezeléséhez négy szazalékos natriumhidroxid (E524)
engedélyezett.

1.2.3. Aromakivonatok

Aromakivonatokat csak finompékaru készitésénél, mint tiszta, éterikus olajokat, vagy ellendrizhetd
szdrmazasu nyersanyagbol késziilt, tiszta kivonatokat haszndlhatjuk. Itt csak olyan kivonatokrol (pl.
éterikus olajok) lehet sz6, amit nyomas, viz €s vizgdz, ecet, olaj, etanol — tehat szén-dioxid segitségével
nyertek Ki.

1.2.4. Siit6-adalékanyagok

Alapvetéen az egyes orszagok dontenek a gabonaminéség fényében arrdl, hogy siitésjavitok

felhasznalasa sziikséges-e.

Aprosiitemény, bagett, kétszersiilt és piritos készitéséhez felhasznalhato:

- Vitalis buza glutén, kizardlag buzatartalmu DEMETER-pékaru készitéséhez; buza nélkiili pékaru
estében nem hasznalhato.

- A kovetkez6 siitésjavitok hasznalhatok a péksiitemények elkészitéséhez:

- Acerolapor, amennyiben igazolhat6, hogy a hordozoanyag, a maltodextrin génmoddositott
organizmusoktol mentes és nem génmodositott organizmusok segitségével lett elallitva.

- Engedélyezettek a gyiimdlceslevek, a malata és a szojaliszt, és amennyiben elérhetd, DEMETER-
min6éségben keriiljenek felhasznalasra.

Egyéb, a kereskedelemben szokasos siitGszerek kizardlagosan a 1.1. és az 1.2 alatt bemutatott

OsszetevOket ¢és Osszetevd anyagokat tartalmazhatjdk. A DEMETER-pékarukhoz felhasznalt

siitészerekhez egy az orszagban illetékes szervezet engedélye (Iranyelvkonformitds igazolasa)

sziikséges.

A felhasznalt, siités kozben aktivalodo adalékanyag OsszetevOit a csomagolt és csomagolatlan

DEMETER-pékaruk jeldlési kovetelményeinek megfeleléen az dsszetevok teljes kori felsorolasaval fel

kell tlintetni.

1.3. Segédanyagok

1.3.1. Elvalaszté szerek

Elvalasztoként gabonalisztek, alkalmas ndvényi olajok és zsiradékok, Uigymint vaj és mas allati
zsiradékok hasznalhatéak. Faliszt, magnéziumdioxid és ,,emulzié szétvalasztas” nem engedélyezettek.
Elvalaszto viasz, amig alkalmas helyettesit6t nem talalunk, engedélyezett.

1.3.2. Siitopapirok és foliak

Foliaban valo siités nem engedélyezett.

Siitépapirok és folidk (elvalasztd papirként) aprésiiteményeknél (,,Laugengebick”, gyiimolcskosar, stb.)
engedélyezettek.
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2.  Feldolgozasi eljaras

2.1. Orlés

A magas fordulatszam és az ahhoz kapcsolodd hémérsékletfiiggd mindségromlas veszélye miatt tilos a
kalapacsmalmok hasznalata. Ha a malom kalapacsos technoldgiara épiil, de van benne hatékony bels6
hiité-berendezés, akkor hasznalata engedélyezett. Egyébként terméskébol, miikobol, vagy acélbol
késziilt malmok hasznalhatéak. Egy Uj malom beszerzése sordn az elsé két emlitett anyag eldnyben
részesitése ajanlott.

2.2. Aliszt kora
A pék dontése, hogy frissen 6rolt gabona, vagy régebb ota raktarozott liszt keriiljon-e kistitésre.

2.3. A kovaszérési folyamat késleltetése és megszakitasa
Munkatechnikai okokbol a kovaszérési folyamat hiités és fagyasztas altali megszakitasa és késleltetése
engedélyezett. Ennek a csomagolason valo feltlintetése javasolt.

2.4. Fagyasztas

A szezonalis fiiggetlenségbdl kifolyolag a gyiimolcs lefagyaszthat6. A felengedéshez nem hasznalhatd
mikrohullamu siitd. Kisiitott kenyér és pékaru nem fagyaszthato le. Az olyan kiilonlegességek, mint a
kekszek, teasiitemények ¢és hasonld pékaruk Kkisiithetok ¢és fagyaszthatok. Fagyasztott aruként
forgalmazhatok.

2.5. Siitok

Magas frekvenciaji infravords siitében valo siités nem engedélyezett. Ujonnan beszerzendd siit esetén
— kornyezetvédelmi okokbol — a f6ldgaz energiahordozé elényben részesitendd az elektromossaggal és
a tlizel6olajjal szemben.

2.6. Siitéformak és badogok

Feketebadogbol, fehérbadogbol és iivegbol késziilt siitéformak és badogok keriilhetnek felhasznalasra.
Tovabba figyelni kell a bevont siitébadogok vagy siitéformak hasznalatara, pontosabban a badogok
elokezelésére a siitészobaban vald elsé hasznalat eldtt. Bevont badogok a legkisebb feliileti sériilés
esetében sem hasznalhatoak a tovabbiakban.

Nem engedélyezettek az egyszer hasznalatos siitoformak és a kemény aluminium f6lidbol késziiltek.

3. Jelolési utmutato
A csomagolt és csomagolatlan DEMETER-kenyerek és pékaruk dsszetevoirdl és adalékanyagairol szolo
teljes listat a vevok és a viszonteladok rendelkezésére kell bocsatani.
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1. Altalanos iranyelvek

Az érvényességi kor kiterjed

- a gabona- és gabonaliszt-szarmazékokra, a gabonapehely-szarmazékokra, tovabba a hajdinara, a
quinoara, és a disznoparéjra;

- az ezekbdl eldallitott termékekre (pl. miizli, ,,puffasztottak™, kiillonb6z6 pelyhek, siitékeverékek,
jelentds gabonatartalmu szarazkeverékek (fasirtok, rizottd), gabonakavék, keményiték, modositott
keményitok, vitalis biiza glutén, malata, tésztafélék, toltott tésztafélék).

2. Osszetevok és adalékanyagok

Osszetevéként alapvetéen minden DEMETER -nyersanyag felhasznal4sra keriilhet.
Edesitészerek az A rész 5.4. tiblazata szerint.
Sok az A rész 5.4. tablazata szerint.

2.1. A tésztafélék osszetevoirol

2.1.1. A metéltek dsszetevoirol
Felhasznalhat6 alapanyagok:
- gabona €s gabonadrlemény-szarmazékok (liszt, derce, griz),
- tojas,
- gyogynovények és fliszerek,
- z0ldségek.

2.1.2. A toltott tésztafélék dsszetevoirol

Felhasznalhat6 alapanyagok: a 2.1.1.-hez hasonl6an. Tovabba:

- tej és tejszarmazékok,

- hus és htskészitményk,

- z6ldség és zoldségszarmazékok,

- szojatermékek (csak DEMETER, vagy 6kologiai gazdalkodasbol szarmazo szoja).

2.2. Mikroorganizmus-kultarak, adalékanyagok, aromakivonatok

Felhasznalhatok:

- A siitokeverékeknél (genetikailag nem modositott) mikroorganizmus kultirdk, amelyek 6kologiai
kivonatokon voltak megsokszorozva (kovasz, szaritott kovasz, élesztd, élesztészarmazeékok).

- A sutékeverékek siités kdzben aktivaldodé adalékanyagainak hasznalata az aprosiitemény, bagett,
kétszersiilt és a piritos termékkorokre korlatozodik, és a pékaru-iranyelvekben van szabalyozva.

- Siitékeverékekhez: borkdsavas siitopor, élesztoként.

- Aromak, csak dkologiai termelésbdl szarmazoé kivonatok formajaban (pl. éterikus olajok)

Mas adalékanyagok nincsenek engedélyezve. A természetes savanyodas antibiotikumot felhasznalo
keményit6-eldallitassal valo megakadalyozasa nem engedélyezett.
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3. Feldolgozas

3.1. Eljarasok

A kovetkez6 eljarasok nem engedélyezettek (negativlista):

- kémiailag vagy enzimatikusan modositott keményitok eldallitasa,

- melegen sajtolas (pl. pattogatott kukorica elGallitasahoz) csak a kovetkezd korlatozasokkal
engedélyezett:

o a termék DEMETER-alapanyagokbol 4ll,

o a jelolés a 4.1.3 fejezet, tehat a biodinamikus és a DEMETER markajelvény felhasznalas-
engedélyezési rendszere szerint alakul: DEMETER-Gsszetevo az dsszetevok listajanal (logod nélkiil).

3.2. Feldolgozasi segédanyagok

- nitrogén (N2),

- szén-dioxid (CO2),

- natronlug, keményitd készitésénél, a pH-érték beallitasahoz;
- izolalt enzimek nincsenek engedélyezve.

4. Tofu eléallitas

4.1 A tofu kizardlag minGsitett biodinamikus gazdasagbol szarmazo szojababbdl késziilhet.

4.2 A Nigari (magnézium-klorid) és a kalcium-szulfat engedélyezett koagulaloszerek (az alvadék
struktirajanak beallitasahoz) a tofunal és tofu-készitményeknél. Natrium-bikarbonat (Szoédabikarbona)
mint adalékanyag és feldolgozasi segédanyag engedélyezett.

4.3 Starter kultardk hasznalata (nem lehet kémiailag tartositott) engedélyezett a szdja-termékek
eléallitasanal

4.4 Csak kemény fak (mint fa, fa-forgacs és fiirészpor) hasznalhato a szoja-termékek flistoléséhez.

4.5 Extrudalasi technologiak a szoja-termék eldallitasban nem engedélyezettek
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1. Begyiijtés

A begytijtésnél iigyelni kell a kifogastalan allapotra. Ez azt jelenti, hogy a begyljtott terménynek
mentesnek kell lennie a felismerheté betegségekt6l, elhalt novényi részektol, sériilésektol,
rothadéasoktol, stb.. Annak érdekében, hogy a mikrobas szennyezddést elkeriiljiik, iigyelni kell arra,
hogy a gydgyndvények és a fiiszerek begytiijtés sordn ne érintkezzenek a talajjal. Ha sziikség van
tisztitasra, adalékanyagok nélkiili ivoviz hasznalhatd. A tisztitasra hasznalt vizet, amennyire csak lehet,
el kell tavolitani a tovabbi feldolgozas el6tt.

2. Osszetevok, adalékanyagok és segédanyagok

2.1. Osszetevék és adalékanyagok

Alapvetéen minden Demeter-nyersanyag hasznalhatd 6sszetevoként.
Ezen kivill a kovetkezok engedélyezettek:

S6 (lasd a tablazat 5.4, A részében)

Edesit6szerek (lasd a tablazat 5.4, A részében)

E 170 Kalcium-karbonat

2.2 Segédanyagok
Széndioxid a sterilizalashoz és a hidegen 6rléshez.
Nitrogén a sterilizaldshoz és a hidegen 6rléshez.

3. Szaritas és egyéb tartosité eljarasok

A szaritast olyan kiméletesen kell végrehajtani, amennyire lehetséges, a lehetd legmagasabb
mindségben és minden termény esetében az annak megfeleld legoptimalisabb feltételek mellett. A
szaritasi homérsékletet az adott termény hatirozza meg. A folyamat soran mindig figyelni kell a
kifogastalan higiéniai koriilményekre.

3.1 Szaritas

A napfény altali kdzvetlen szaritas a mezOn vagy a talajon csak a gylimolcsoknél és a szemes drogoknal
(komény, édeskomény, stb.) a betakaritasi id6 lecsokkentésére a betakaritott termény renden torténd
fonnyasztasa engedélyezett. A tényleges szaritas higiéniai okokbdl nem hajthatd végre a mezon.
Kozvetett napfény vagy levegd altali szaritds hasznalhatd, arnyékos helyen, kartevoktdl €s egyéb
lehetséges szennyezdanyagoktol védetten, pl. szaritd racson. Engedélyezettek a mesterséges szarito
eljarasok futdszalagon vagy polcon, valamint a vakuumos-, fagyasztasos-€s kondenzacios szaritas is.
Alapvetden tilos a direkt szaritds fosszilis energiahordozok segitségével €s vegyi Uton torténd
nedvességkivondssal (a kivételek a 3.2. Egyéb tartositd eljarasok c. részben talalhatoak). Kifejezetten
tamogatott a napenergia és az energiatakarékos szaritoeljarasok hasznalata.

A szaritando termények nem vonhatok be olyan kivonatokkal, mint aminosavak, zsirsavak, cukrok,
emulgaloszerek. (Mikrokapszulazas). Természetes anyagok (pl. olajok) engedélyezettek felszinkezeld
kozegként, DEMETER vagy 6kologiai mindségben, az EG-VO 834/2007 és 889/2008 szerinti, vagy
mas érvényes Bio-szabalyozas alapjan.

Nagyfrekvencias szaritas alkalmazasa tilos.

3.2. Egyéb tartésito eljarasok

Engedélyezett a DEMETER- vagy organikus mindségii ndvényi olajban vagy ecetben valo elrakas.
Engedélyezett az elektrolitekkel torténd szaritas (bes6zas), de az egyetlen engedélyezett elektrolit a s6
(lasd 2.1.).

Engedélyezett a mélyfagyasztas.
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4. Tovabbi feldolgozas

4.1. Apritas és vagas

A gyégynovények és a fiiszerek apritisa mindig az illdolaj-tartalom csokkenésével jar. Eppen ezért
amikor csak lehetséges, egészben vagy durvara vagva forgalmazzuk a gydgyndvényeket és a fiiszereket.
A gyogynovények és fliszerek Orlésére és szeletelésére a szokasos Orld és szeleteld eljarasok és
moddszerek hasznalhatok a méret csokkentéséhez. Ha por keletkezik a folyamat soran, azt ki kell szivni.
A tavozo levegdt csak megtisztitva lehet a komyezetbe engedni. Engedélyezettek azok a
méretcsokkentési eljarasok, melyek nitrogént vagy széndioxidot hasznalnak hiitdkozegként.
Energiatakarékossagi okokbdl elonyben részesitjik a zart ciklusi nitrogéngdzos hidegdrlési
folyamatokat.

4.2. Tisztitas
A termény tisztitdsdhoz fizikai moddszerek megengedettek, mint a szitalds, rostalas, valogatas,
kémentesité berendezések hasznalata, magnes, csésziiro.

4.3. Keverés
Gyogynovény-és fiiszerkeverékek eldéllitisa engedélyezett, a flszerkeverékek elkészitéséhez
hasznalhat6 egyetlen csomésodasgatlé az E170 kalcium-karbonat.

5. Fertétlenités és sterilizalas

A csiratartalmat meghatérozza a gyogynovények és fiiszerek betakaritasa és feldolgozasa. Eppen ezért a
folyamat soran figyelmet kell forditani az optimalis eljaras alkalmazédsara. Az iizemekben, amelyek
kényes termékeket allitanak eld, kiillondsen ligyelni kell a gydgyndvények és fiiszerek kivalasztasara,
melyeket optimalisan lehet betakaritani, feldolgozni €s tarolni. Ez sok esetben mar garantilja a
kielégitden alacsony mikrobas szennyezettséget.

Csak akkor kell fertétleniteni, ha feltétleniil sziikséges. Fertétlenitési eljarasként szaraz és nedves ho
felhasznalasa lehetséges. A fertGtlenitéshez a tulhevitett g6z hasznalata elényben részesitendd mas
hékezelési modszerekkel szemben, ha technikailag megvaldsithatd. Osszességében a magas
hémérsékleten, rovid ideig tartd kezelések a leghatékonyabbak (pl. 105-115 celsius fokon, 2-5 percig).
Tilos radioaktiv sugarzas és mikrohullamok hasznalata fert6tlenitésnél, mint minden vegyi folyamatnal.
A kartevok ellen megengedett a szaritas utani mélyfagyasztas.
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1. Altalianos

Az allatok levéagasa kiilonos figyelmet kovetel. Tudatositanunk kell, hogy a husfeldolgozast megeldzi
egy lélekkel rendelkez6 ¢€l61ény halala. Az etikus és moralis belatas azt kivanja, hogy gy kezeljiink
minden allatot, hogy az a szallitastol a levagasig sem félelemtdl, sem stresszt6l ne szenvedjen. A
szallitasi tavolsdg minimalisra csdkkentése érdekében az allatokat helyileg kell vagni. A vagas az
iranyelvekben részletesen nem szabalyozott. Az egyes, ebben résztvevé embereknek sajat belatasuk
szerint, az elobb leirt szempontok értelmében kell cselekedniiik.

Tilos az elektromos 0sztoke alkalmazésa, csakigy, mint a nyugtatdszerek, vagy egyéb kémiai vagy
szintetikus anyagokeé a szallitas elott, alatt, vagy azt kovetden.

A vagoéhidon a lehet6 legrovidebb ideig varakozzanak az allatok. A vagohidnak legyen elég helye, hogy
ha mégis sziikség van a varakozasra, az allatokat fedett helyen lehessen tartani.

A varakozas alatt az allatokat elegend6 vizzel és takarmannyal kell ellatni.

Az allatokat gyorsan €s hatasosan kell elkabitani, majd ezutan teljesen ki kell véreztetni.

A bizonyos vallasokban el6irt ritualis vagas az ezen fogyasztdi csoport szamara megengedett, feltéve,
ha az iranyelveket betartjak (kivéve a kabitast).

2. Osszetevok és adalékanyagok

2.1. Osszetevék
Alapjaban minden Demeter nyersanyag felhasznalhato.

21.1. So
Lasd az 5.4 tablazatot az A részben.

2.1.2. Cukor
Lasd az 5.4 tablazatot az A részben.

2.1.3. Gyogy- és fliszerndvények

Lasd ehhez az V. fejezetet ,,Gyodgy- és fliszernovények Demeter tanusitdsanak iranyelvei”.

Nem engedélyezett a fiiszerkészitmények és kivonatok, huskivonatok, élesztokivonatok, és az izfokozok
alkalmazasa. A feldolgozonak meg kell gy6zddnie, és irdsos nyilatkozatot kell beszereznie arrol, hogy a
gyogy- és fliszernovények fert6tlenitésére sugarzast, vagy metil-bromidot nem alkalmaztak.

2.2. Adalékok és feldolgozasi segédanyagok

2.2.1. Tejsav
A természetes bél kezeléséhez engedélyezett a tejsav.

2.2.2. Citratok
Forrazott kolbasz / hurka készitéséhez meg van engedve, ha a hust még melegen nem lehet feldolgozni.

2.2.3. Starterkultirak (mikroorganizmus kultarak)

Nyersen fogyasztandd kolbasz készitéséhez engedélyezett a starterkulturdk alkalmazasa, de a felontd
sos 1éhez nem hasznalhat6. Engedélyezett a nemespenész hasznalata, de nem lehet genetikailag
modositott. Ez utdbbit a készit6 ill. a forgalomba hozo irasban kell, hogy megerésitse.

2.2.4. XKolbasz-belek
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A mibél hasznalata engedélyezett annak cimkén vald megfeleld feltiintetése mellett. Ha természetes
belet haszndlnak, toérekedni kell arra, hogy a belek Demeter-allatokbdl szdrmazzanak. A beleket
tejsavval, vagy ecettel és sdval alaposan meg kell tisztitani.

2.2.5. Martd masszak
A marté massza hasznalata tilos.

2.2.6. Fiust (lasd: 3.1.1).
3. Feldolgozasi eljarasok

A Demeter és / vagy okologiai aru konvencionalissal egyiitt valoé feldolgozasa nem engedélyezett.
Kivételt képez a gbzzel torténd sterilizalas, a fiistdlés és a hiitOkamraban valo érlelés. Ezen esetekben a
feldolgozo egyértelmii jeloléssel ki kell, hogy zarja a keveredést.

A feldolgozasi eljarasokra is érvényes, hogy csak azok alkalmazhatok, amelyek kifejezetten
engedélyezettek.

3.1. A hus érlelése
Huspuhitok hasznélata, valamint az e célbol végzett elektromos kezelések nem engedélyezettek.

3.2. A hius hiitése
A fokozatos hiités és a hideg levegével valo gyors hiités egyarant engedélyezett. Nem engedélyezett a
vagasi termék étkezési savakkal vagy sooldattal valdé permetezése.

3.3. A hus fagyasztasa

Azt a hust, amit technologiai okok miatt nem lehet kdzvetleniil feldolgozni, le lehet fagyasztani. A
lehetd legkdzelebbi idopontban azonban fel kell hasznalni. Ha a szalonna is feldolgozhat6 fagyasztott
allapotban, technologiai okok miatt.

3.4. Vér
Amennyiben a vért nem hasznaljak fel azonnal, a véralvadas megakadalyozasa érdekében fémrudakkal
lehet felverni, keverni. Citratokat, szaraz vérplazmat, vérplazmat, vagy vérszérumot tilos alkalmazni.

3.5. Kocsonyak
Kocsonyak készitésére hasznalhatd természetes aszpik és borke fozet. Biologiai eredetli aszpikpor
hasznalata engedélyezett.

3.6. Pacolt husok

A pacolt husok eldallitasa soran nitrites pacso, E 252 salétrom, E 300 aszkorbinsav, E 575 (gliikkono-
delta-lakton: Gdl) és étkezési savak nem hasznalhatok. A szaraz és a nedves sOs pacolas egyarant
engedélyezett. A paclé olyan s6félékbol allhat, amelyek az A rész 2.1.1. fejezetében emlitve vannak,
fiiszerrel, vagy a nélkiil.

3.7. Forrazott kolbaszfélék / Hurka eléallitasa

Idealis esetben a hiist még vagasi melegen dolgozzak fel a forrazott kolbaszfélék esetében. Ha ez nem
lehetséges, engedélyezettek bizonyos eljarasok, melyek azonos hatast biztositanak: a melegen daralas,
melegen sozas és a fagyasztasos modszerek. Nem engedélyezett a tejfehérje és mas, katterezést segitd
anyag hasznalata.
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Citratokat a forrazott kolbaszfélékhez akkor lehet hasznalni, ha nincs mod a meleg hus feldolgozasara
(akkor, ha a hentes nem maga vagja le az allatot, hanem félbe vagott allatot dolgoz fel. Ebben az esetben
err6l irasban részletesen tajékoztatnia kell a Demeter szervezetet). A citratok felhasznalasat, az
eldirdsoknak megfelelden, fel kell tiintetni a termék cimkéjén az dsszetevok felsorolasaban.

3.8. Fo6z6 kolbasz (virsli) eléallitasa
A f6z6kolbasz készitésénél semmilyen adalékanyag nem hasznalhatd. Szintén tilos a szaritott
tejtermékek felhasznalasa.

3.9. Nyerskolbasz készitése

Elore sozassal és elre szaritassal érlelhetd a hus és a szalonna. Az érlelést lassan, 15 °C-on, vagy
kozepes homérsékleten, 18 °C-on kell végezni. Higiéniai okokbol a hdmérséklet ne haladja meg a 20
°C-ot. Nem engedélyezettek a gyorsérlelési eljarasok, mint pl. az E 575 (GdL) alkalmazasa. A fiist6lés
hidegfiisttel torténjen. Ha bort is alkalmaznak, azt megfelelden fel kell tiintetni a cimkén.

3.10.  Gépsonka, foliazott sonka - formalt hus
Gépsonka nem készithetd nyesedékbol.

3.11.  Fiistolés

A fa elégetése kozvetlenil a fiist-térben torténik, vagy azon kiviil, megfeleld 1étesitményben. A meleg
¢s a hideg fuistolés (70 °C-ig) engedélyezett. Az egyes kolbasztipusok meghatarozzak a megfeleld
modszert.

A fiistoléshez engedélyezett anyagok:

- alkalmas hazai faféleségek (mint fa, gyaluforgacs, fiirészpor, legjobb a biikkfaé, tolgyé és platané)
- feny6toboz, pl. feketefeny6é

- gyogynovények

- egyéb novények, mint erika, bordka, agak, feny6félék toboza, fliszerek

3.12.  Konzervkészités, konzervtipusok

Engedélyezett a félkonzerv, a haromnegyed és a teljes konzerv eldallitas is, de elényben kell részesiteni
a fél- és a haromnegyedkonzerv készitését. Bar alkalmazhaté magas homérséklet, a feldolgozasi eljaras
ugy kell kivalasztani, hogy a mindség a lehetd legkisebb mértékben karosodjon.

Tartoedény céljara iiveg vagy fehérbadog hasznalhato, azonban az iiveget kell elonyben részesiteni. A
fehérbadog dobozokat csak hegeszteni (idegen anyag hozzaadasa nélkiil) szabad, forrasztani nem. Teljes
konzerveknél megengedett a kiilsé és belsé lakkozas. Nem engedélyezett az aluminium, milanyag és
milanyag-aluminium vegyes anyagu tartoedények haszndlata. A format ugy kell megvalasztani (feliilet /
Urtartalom arany), hogy a konzerv hamar elérje a kivant hdmérsékletet.

Pasztorizalas céljara fo6zOedényeket vagy f6zOszekrényt lehet hasznalni. Sterilizdlas céljara, ha
lehetséges, rovid idejii magas hevitést, fokozatos f6zést €s rotacios sterilizalast kell végezni. Egy
tulnyomasos géz-autoklavot, ha mod van ra, jo beallitani. Az egyszerii autoklavban torténd sterilizalas
csak kivételesen forduljon eld.
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1. A tej szallitasa

A tejet specidlis, kizarolag Demeter tej szamara hasznalt tejgyiijté kocsikban vagy specialis Demeter
jelolésh tartalyokban kell 0sszegylijteni. A szallitds Demeter jelolésti kannakban is torténhet, vagy a
mezdgazdasagi tizem kozvetleniil a tejfeldolgozas helyére is szallithatja.

2. A tej tarolasa

A tarolas tartalyokban torténik, melyek csakis Demeter tejhez hasznalatosak. A konvencionalis vagy
okologiai tejjel valo keveredést megfeleld jeloléssel kell kizarni.

3. Osszetevok és adalék anyagok

3.1. Osszetevok

Alapjaban minden Demeter nyersanyag hasznalhaté 0sszetevoként.
3.1.1. Starterkulturak, mikroorganizmus-kultarak

3.1.1.1. Tejben szaporitott kultarak

A starterkultarak (direkt starter is) hasznalhat6. A kulturat altalaban a sajat tizemben kell szaporitani, és
a termelésben lehet6leg a harmadik generaciot kovetden lehet hasznalni. A tenyésztést és szaporitast
Demeter tejben kell végezni. Mikroorganizmus-kultrak, mint pl. a Breviacterium Linens, is
hasznalhatok. Génmodositott mikroorganizmusokat tilos hasznalni. A Demeter tejtermékek
eléallitojanak irdsos nyilatkozatot kell beszereznie a kultardk beszallitojatol a starterkultirak
eléallitasanak részleteire vonatkozoan.

3.1.1.2. Nem tejben tenyésztett kulturak
Nem tejben tenyésztett kultirakat a receptek szerint lehet hasznalni (pl. penészgombakat).

3.1.2. Ol

A tej megalvasztasahoz borjuoltot, mikrobioldgiai oltédt, olto-pepszin keveréket (borjuoltdt), ndvényi
kivonatokat (pl. articsoka, tejoltd galaj) lehet haszndlni. Az olté nem tartalmazhat tartositot.

A tejfehérje savas kicsapasahoz starterkultirak vagy gyiimolcsecet hasznalata engedélyezett.

3.1.3. S6
Lasd az 5.4. tablazatot az A részben.

3.1.4. Edesitészerek
Lasd az 5.4 tablazatot az A részben.

3.15. Olgj
Olaj hasznalhat6 a sajtok feliileti kezelésére.

3.1.6. Gyogy- és fliszerndvények
Valamennyi felhasznalt gyogynovénynek meg kell felelnie a ,,Demeter gyogy- €s fliszerndvények

feldolgozasi iranyelvei” eldirasainak.

3.1.7. Gyimolcskészitmények

Demeter International feldolgozasi iranyelvek / 2017. jalius 1. HUN



43

Valamennyi felhasznalt gylimdlcskészitménynek meg kell felelnie a ,,Feldolgozott Demeter gyiimolcs
¢és z0ldség termékek tanusitdsanak iranyelvei” eldirasainak.

3.2. Adalékanyagok

3.2.1. Kalcium-karbonat (CaCOs) és kalcium-klorid (CaCl.)

A kalcium-karbonat (E 170) csakis a savanyttejbdl késziilé sajtok esetében engedélyezett. Natrium-
hidrogén-karbonatot hasznalni nem szabad.

A kalcium-klorid (E 509) feldolgozasi segédanyagként a sajtkészitésnél engedélyezett.

3.2.2. Bevono anyagok
Az alabbi bevono anyagok alkalmazhatok keménysajtoknal, vaghat6 és félkemény sajtoknal:

e méhviasz
e természetes kemény paraffin
o mikrokristalyos viasz

Ez a harom viasz egymassal is keverhetd. A természetes kemény paraffin és a mikrokristalyos viasz mas
egyéb adalékot, mint pl. polietilént, rovid lanct piluolefineket, poliizobutilént, butil- vagy
ciklokaucsukot. A viaszokat szinezni sem szabad.

Mianyag folia ideiglenesen csak a vaghatd, és a félkemény sajtok kiilsd részének boritasara
hasznéalhat6, amennyiben nem tartalmaz kaliumszorbatot, kalcium-szorbatot és natamicint. (Ez csak
addig engedélyezett, mig nem talalnak a helyettesitésére mas megfelelé anyagot, vagy modszert.)

3.2.3. A sajtok fiistolése

A fa elégetése egyenesen a fiist-térben, vagy azon kiviil, megfeleld létesitményben torténik. Az
eljarasok koziil a meleg és a hideg fiistolés (70 °C-ig) engedélyezett. Az egyes sajtféleségek
meghatarozzak a kivant flist6lési modot.

A fiistoléshez engedélyezett anyagok:

- alkalmas hazai fafélék (mint fa, gyaluforgacs, flirészpor, legjobb a biikkfaé, tolgyé és platané)
- feny6toboz, pl. feketefeny6é

- gyogynovények

- egyéb novények, mint erika, boroka, agak, feny6félék toboza, fliszerek

4, A feldolgozas modszerei

Annak érdekében, hogy a tej mindségét a fogyasztasig megoOrizzék, a tejet teljesen fel kell dolgozni,
amennyire lehetséges, még frissen lefejt allapotban.
A tej tarolasahoz, vagy feldolgozasahoz aluminium edényeket nem hasznalhatok.

4.1. Tej (fogyasztasra)

......

moddszer alkalmazhato. A kezelést kdvetben a tej peroxiddz aktivitasanak pozitivnak kell lennie. Ez
altalanosan érvényes minden tejbdl késziilo feldolgozott termékre is. Mas hokezelés, mint pl.
sterilizalas, ultra magas hokezelés, és ESL (extended shelf life — hosszan eltarthatd) kezelés nem
végezhetd. A tejet homogenizalni nem szabad.
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Be kell tartani az alabbi eldirasokat:
e Ahhoz, hogy a tej megkaphassa a Demeter védjegyet, lehet a homogenizaltsagi foka max. 30 %
(homogenizal¢ pipettaval, a NIZO moddszerrel mérve).

e Ahhoz, hogy a ,,nem homogenizalt” jel6lés kaphasson a teljes tej, a homogenizaltsagi foka max.
10% lehet.

A kereskedelemben a kovetkezo tejféléket lehet forgalmazni:

. extra (kivald) mindségi tej

. természetes zsirtartalmu teljes tej

. standard teljes tej (3,5 % zsirtartalommal)
. alacsony zsirtartalmu és f616z6tt tej

A tejet gazdagitani pl. tejfehérjével vagy vitaminokkal stb. nem szabad.

4.2. Vaj

A kovetkezo vajféleségeket lehet késziteni:
. édes tejszinbdl késziilt vaj

. savanyu tejszinb6l késziilt vaj

Vasarolt tejszint is feldolgozhato. A kenhetdség megkonnyitésére fizikai tejszin-érlelé modszereket
lehet hasznalni, mint a hideg-meleg-hideg ill. meleg-hideg-hideg eljaras.

Megfeleld jelolés mellett étkezési soval lehet a vajat s6zni, azonban nem engedélyezett a béta-karotinnal
vald szinezés. Az indirekt eljarassal, a NIZO modszerrel savanyitott vaj nem engedélyezett. Ezen kiviil
valamennyi szokdsos vajkészitési eljaras alkalmazhat6. A vaj hiitve fél évig tarolhatd. A hiitve tarolt
vajat friss vajjal keverni nem szabad.

4.3. Friss sajt és étkezési turo
A friss sajt és a tar6 eldallitasahoz kizardlag starterkultarakat és oltdt lehet felhasznalni. A savofehérje
hasznosithatd olyan modszerek alkalmazdsaval, mint a tej hdkezeléssel valo altatdsa, vagy az
ultraszlirés. A Centri-Whey-eljaras alkalmazasa nem engedélyezett. Engedélyezett a zsirtartalom
beallitasa zsiros- vagy sovany tir6 és tejszin hozzaadasaval. Ezen kiviil a friss sajt eldallitasaban
szokasos eljarasokat lehet hasznalni.

4.4, Savanyitej-sajtok

Savanyu tejbdl késziilt sajtot csak tirdsajtbol szabad eldallitani. Engedélyezett a kalcium-karbonat
alkalmazasa. A sajthoz legfeljebb 2,5 % konyhasé adhato. Tilos a béta-karotin és a laktoflavin
alkalmazasa.

45, Savanyitej készitmények, joghurt- kefir- iro-készitmények

A tejtermékek hokezelése 85-95 °C-ra legfeljebb 5-10 percig engedélyezett. Lehetéleg az alsod
hatarértékkel kell dolgozni. Az UHT kezelés nem engedélyezett. Homogenizalds homogenizalo
eszkozokkel tilos. Centrifugaval torténd részleges homogenizalas a joghurt-termékeknél engedélyezett.
A szarazanyag novelésére az alabbi modszerek allnak rendelkezérsre:

. tejpor hozzdadasa

. kig6zo6logtetés vakuumban

° erbsaramu parologtatoval vagy tobb fokozatu parologtatoval valo kigdzologtetés
. finomsziirés

. forditott ozmdzis

A készterméket mar nem szabad hokezelni.
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Csak tiszta irot szabad forgalmazni. Ezen feliil alkalmazhatdk a savanyutej készités szokasos maodjai.

4.6. Edes tejkészitmények
Ugyanazok az eljardsok alkalmazhatok, mint a savanyu tej készitmények esetében. A sliritéshez
keményitd és agar-agar hasznalhato.

4.7. Tejszin (édes tejszin)

A tejszint nem szabad a tej szarazanyag tartalmanak novelése céljabol tejfehérje szarmazékokkal
dusitani. A tejszint ugy kell pasztorizalni, hogy a kész termék peroxidaz aktivitasa pozitiv legyen. A
homogenizalés, valamint siiritdé anyagok (pl. karragén) hasznalata nem engedélyezett.

4.8. Savoital
Savanyu és édes savo egyarant eldallithato.

4.9. Tejpor

Demeter tejbdl és tejtermékbdl szaritott termékek készitése engedélyezett (pl. tejpor, sovany tejpor,
ir6por, savopor). A beslirités és szaritas folyamatat kiméletesen, optimalis homérsékleten és nyoméason
kell végezni.

L6 és kecske tejébol készitett tejpor Demeter termékként értékesithetd.

Tehéntejbol késziilt tejport csak feldolgozott termékekben adalékként lehet hasznalni.

4.10. Sajt

A tej tisztitdsa szeparalassal és megfeleld sziirési modokkal torténjen. A baktériumokkal vald
alkalmazni. A baktériumokat baktofugalassal is el lehet tavolitani, de az elvalasztott anyagot a
tovabbiakban nem szabad hasznalni.

A tej megalvasztasa torténhet starterrel, oltoval vagy a ketté kombinacidjaval, de tiszta savval nem. A
soslé megujitasa érdekében azt le kell Onteni €s a csapadékot el kell beldle tavolitani. A ledntott soslét
fel lehet forralni, ezutan sotartalmat Ujra gazdagitani kell. Natrium-hipokloriddal, vagy hidrogén
peroxiddal stb. fertétleniteni nem szabad.

A sajt fliszerezése csak tiszta fiiszerekkel, vagy azok kivonataval torténhet.

A sajt szinezésére béta karotinnal vagy laktoflavinnal nem hasznalhat6. A sajt feliiletének kezelésére
kalium-szorbat, kalcium-szorbat vagy natamicin alkalmazasa nem engedélyezett.

Az egyes sajtféleségeket az adott tipusnak megfeleld specialis eljarasokkal allitjak eld. Lehetséges az
érlelés folidban is, amennyiben az nem tartalmaz olyan Osszetevdt, amely rontand a Demeter termék
mindségét. Milanyag folia hasznalata is engedélyezett a vaghato és a félkemény sajtok kiilsejének
bevonasara, amennyiben azokban nem fordulnak elé a fent emlitett anyagok. Ez addig engedélyezett,
mig nem talalnak a helyettesitésére mas megfelelé anyagot, vagy mddszert.

4.11.  Etkezési fagylalt

Osszetevok és siirité anyagok:

A fagylalt készitéséhez minden Demeter termék hasznalhatd, beleértve az aroma anyagokat, gyogy- és
fliszerndvényeket is.

Stritéanyagként a szentjanoskenyér-magliszt, pektinek, guarliszt és agar-agar hasznalhato.
Szinez6anyagokat nem szabad hasznalni.
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IX. fejezet

A DEMETER étkezési olajok és zsirok tanusitasanak iranyelvei
(kivéve diabetikus termékek és margarinok)

A jeloléseket (mint pl. hideg sajtolds) illetoen konzultaljanak az orszagosan illetékes élelmiszeriigyi
hatosaggal.

Tartalomjegyzék:
1. Osszetevok és feldolgozasi segédanyagok 47
1.1.0sszetevék 47
1.2.Feldolgozasi segédanyagok 47
1.3.Adalékanyagok 47
2. Feldolgozas 47
2.1.Hidegen sajtolt novényi étkezési olaj feldolgozasa 47
2.1.1.Engedélyezett eljarasok 47
2.1.2.Nem engedélyezett eljarasok 47
2.2.Egyéb ndvényi olajok és zsirok feldolgozasa 47
2.2.1.Engedélyezett eljarasok 47
2.2.2. Nem engedélyezett eljarasok 48
2.2.3.Jelolés 48
2.3.Engedélyezett eljarasok allati termékeknél 48
2.4 Margarin eldallitasa 48
2.4.1 Engedélyezett feldolgozasi eljarasok 48
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1. Osszetevok és feldolgozasi segédanyagok

1.1. Osszetevék
Osszetevoként alapvetéen minden DEMETER-nyersanyag felhasznalasra keriilhet.

1.2. Feldolgozasi segédanyagok

- azbesztmentes, klormentes sziirbanyagok, mint papir-, vagy vaszonfilter
- kovafold

- nitrogén (N2)

- citromsav, csakis kasatlanitashoz (olaj, feldolgozas céljabol)

- bentonit (olaj, feldolgozas céljabol).

1.3. Adalékanyagok
Adalékanyagok hasznalata nem engedélyezett.

2. Feldolgozas
2.1. Hidegen sajtolt novényi eredetii étkezési olaj

2.1.1. Engedélyezett eljarasok

- Minden bevett eljaras a nyersanyag tisztitas, hamozas és feldolgozasa céljabol.

- Mechanikus préselés maximum 60° Celsius-fokon engedélyezett (a préselési folyamat mérési
pontjat a certifikaldé révén hatarozhatjuk meg). Az egyes olajok maximalis kifolydsi homérsékletét a
kovetkez6kben soroljuk fel. Alacsonyabb homérsékletek a kivanatosak:

. Olivaolaj: 40° C

. Bogancs- és tokmagolajak: 50° C

" Napraforgé-, kukorica-, szdja-, szezam- és mogyoroolajak 60° C

- Atsziirés, iilepités, centrifugalas.

2.1.2. Nem engedélyezett eljarasok

- A novények eldzetes felforrositasa,

- organikus-kémiai oldoszerekkel valé kivonatolas,

- aktiv szénnel valo kezelés,

- savtalanitas,

- szintelenités,

- kémiai modifikacio (hidralas/keményités, transzeszterifikacio).

a. Egyéb névényi olajok és zsirok feldolgozasa (Siitéshez, piritiashoz és tovabbi feldolgozashoz)

2.2.1. Engedélyezett eljarasok

- bevett mechanikus eljarasok a tisztitashoz, hamozashoz és a nyersanyagok elokészitése (beleértve
a meleg altali el6készitést és szaritast),

- mechanikus préselés,

- centrifugalas, iilepités,

- atszurés,

- kasatlanitas,

- neutralizalas, savtalanitas (egy alkalommal, a frakcionalizalas el6tt vagy utan),

- mosas,

- vakuumszaritas,
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- szintelenités,
- thermikus frakcionalizalas (atkristalyositas, szaraz frakcionalizalas),
- g6z01és, dezodoralas (egyszer, maximum 230°-0n)

2.2.2. Nem engedélyezett eljarasok

- organikus oldoszerekkel valo extrakcio,

- kémiai modositas (hidralas/keményités, transzeszterifikdacio),
- nyers palmaolajként értékesitett palmaolaj szdmara:

o élesztovel valo kasatlanitas,

o savtalanitas.

2.2.3. Jelolés
A dezodoralas (gozolés) feltiintetése minden csomagolasi egységen a felhasznalok és feldolgozok
részére.

2.3. Engedélyezett eljarasok allati termékeknél
- Kiolvasztas.

2.4. Margarin eldallitasa

A felhasznéalasra keriil6 lecitin 6koldgiai mindsitésti kell legyen. Minden elbiras a 2.2 fejezetbél Egyéb
novényi olajok és zsirok feldolgozasa ( 1d. feljebb) betartasra kell keriiljenek. Keményitett (hidratalt)
zsirok és aromak hasznalata nem engedélyezett.

2.4.1. Engedélyezett feldolgozasi eljarasok

- emulgealas

- pasztorizalas
- kristalyositas
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1. Alapelvek

A cél olyan kozmetikumok el6allitasa, amelyek természetes dsszetevOkbol allnak, az emberi bérre €s
testre jotékonyan hatnak, és amelyeknek a lehetd legkevesebb negativ hatasa van a kdrnyezetre. A
ndvényi €s allati eredetli 0sszetevok, amennyire lehetséges, Demeter tantisitvdnnyal rendelkezzenek. A
kozmetikumok eléallitasa soran az a feladat, hogy megfeleld intézkedésekkel fenntartsuk, vagy ahol
lehetséges fokozzuk a nyersanyagok kiilonleges mindségét, amely a biodinamikus alapelvek szerinti
termesztés soran jon létre.

A cél olyan feldolgozasi folyamat hasznalata, amely figyelembe veszi az anyagban rejlé mindséget és
fokozza azt. Ebbol kifolydlag azokat az OsszetevOket részesitjiik eldnyben, amelyek ritmikus
folyamaton mentek keresztiil (pl. vilagos/s6tét, meleg/hideg, napkelte/napnyugta). Keriilni kell az olyan
kozvetlen kornyezeti hatdsokat, mint az elektromagneses szennyezettség és negativ befolyasukat
minimalisra kell korlatozni. A mez6gazdasagi eredetii GsszetevOket gy kell feldolgozni, hogy a
folyamat a lehet legkisebb mindségvesztéssel jarjon, beleértve azokat a mindségeket, amelyek a
biodinamikus termesztésbol kovetkeznek.

Az eléallitas soran figyelembe kell venni a kornyezeti hatasokat. Ez olyan teriileteket érint, mint a
szennyvizelvezetés (beleértve a forrd vizet), a koOrnyezetre artalmas hulladék csokkentése, az
energiafelhasznalds, a megfelel6 csomagolas kivalasztisa ¢€s a bioldgiai lebonthatésag. A
csomagoloanyagokra vonatkozo szabalyok a Feldolgozasi iranyelvek A részének 6. fejezetében vannak
meghatarozva.

A termékek nem tartalmazhatnak genetikailag modositott Gsszetevoket, olyanokat sem, amelyeket
géntechnoldgia segitségével allitanak el6. lonizald sugarzas a feldolgozas minden 1épésénél tilos, épp
Gigy, mint a 100 nanométernél kisebb részecskenagysagi anyagok (a nanotechnologia kizart). Asvanyi
olajok nem hasznalhatéak alapanyagként.

Alapvetden azok a feldolgozasi folyamatok, Osszetevok, adalékanyagok és segédanyagok, amelyek
engedélyezettek a Demeter/biodinamikus élelmiszereldallitaisban, hasznalhatok kozmetikai és
testapolasi termékekhez. Azonban a Demeter/biodinamikus iranyelveknek ebben a fejezetében a
hangsuly a kozmetikai és testapolasi termékeken van. A viz kozponti szerepet jatszik kiilonbozo
kozmetikai termékben, sok esetben a viz a f6 Gsszetevd. Emiatt a legjobb minéségiinek kell lennie. A
viz feljavitasa ritmizalassal elény0s lehet.

Fiiggetleniil a Demeter/biodinamikus termékekre vonatkozo el6éirasoktol, minden kozmetikai terméknek
elsdsorban az EG-Iranyelvek 76/768 a kozmetikai termékekre és ennek szabalyozasanak (EC 1223/2009
) kell megfelelnie, vagy az ezzel egyenértékili orszagos szabalyozasnak, kiilondsen 0Osszetételiik,
biztonsaguk, hatékonysaguk, és jeldlésiik tekintetében.

A Demeter/biodinamikus kozmetikai és testapolasi iranyelvek hdrom jeldlési kategoriat hataroznak
meg. A kovetelmények, amik Demeter/biodinamikus 0&sszetevokre és az 0Osszetevokre, amik
,,.Demeter/biodinamikus modon vannak eldallitva” vonatkoznak, a kovetkez6 szabalyozasban vannak
Demeter védjeggyel egyiitt. A harmadik jel6lési kategorianal nem hasznalhaté a prominens jelolés a
Demeter védjeggyel, ez csak olyan termékeknél hasznalhato, amelyek a Demeter altal elismert 6kologiai
szabvanyok alapjan lettek eléallitva, valamint Demeter 0sszetevoket tartalmaznak. Ezt a kategoria olyan
termékekre vonatkozik, amelyek nem tartalmaznak jelentés mennyiségli mezogazdasagi Osszetevot, és
ezért nem felelnek meg a Demeter jeldlés minimalis 66%-o0s kdvetelményének, vagy kiviil esnek ennek
hataskorén.

1.1. Nem engedélyezett dsszetevok, adalékanyagok, segédanyagok

A kovetkezé anyagok nem engedélyezettek sem oldoszerként, sem barmilyen mas célra, példaul
Osszetevokeént, adalékanyagként vagy segédanyagként:

Asvanyi olajok és kéolajszarmazékok
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Benzol

Hexan

Propilén-glikol

Butilén-glikol

EDTA (etilén-diamin-tetraecetsav) kelatkép6 anyagok és azok soi

Nyersanyagok, amik halott allatbol szarmaznak (pl. allati zsirok, kollagén) vagy ¢é16 sejtek

2. Hataskor

Ezek az iranyelvek meghatarozzak azoknak a termékeknek az eldallitasat, amelyek
Demeter/biodinamikus jel6lést kaphatnak:

Testapolas — bor- és testapolod termékek, beleértve a borapolokat, a naptejeket és a fogkrémeket
l6olajok

Kivonatok, parlatok és tinkturak

Vizek és hidrolatumok

Szappanok, beleértve a folyékony szappanokat, pl. samponok és tusfiirdok

Tisztitoszerek

Dekorkozmetikumok

3. Jelolés
A Demeter International irdnyelveinek kovetelményein feliil a kovetkezd kozmetikumspecifikus
szabalyozasokat kell betartani.

3.1. Altalinos kovetelmények

3.1.1. Az 0sszes Osszetevot egyenként fel kell tiintetni az dsszetevok listajan. Az INCI (International
Nomenclature Cosmetic Ingredients) kovetése torvényileg eldirt, emellett minden egyes dsszetevo nevét
fel kell sorolni az adott nyelven.

3.1.2. A névényi illdolajok keveréke elnevezhetd kdzos névvel. Ez a kozos név csak akkor kaphatja meg
a Demeter/biodinamikus jelolést, ha a keverékben hasznalt minden olaj biodinamikus gazdalkodéasbol
szarmazik és megfelel a Demeter iranyelveknek. Ha nem minden olaj Demeter/biodinamikus mindségi,
akkor egyesével kell 6ket megnevezni és jeldlni.

3.1.3. A tanusitvannyal mar rendelkez6 feldolgozott Osszetevoknek tanusitott Osszetevokbol kell
késziilnilik és meg kell felelniiik a feldolgozasi folyamatra vonatkozo iranyelveknek.

3.1.4. A Demeter/biodinamikus és dkologiai 6sszetevok részaranyainak kiszamitasa

A Demeter/biodinamikus vagy Okologiai Osszetevok részaranyat minden Demeter/biodinamikus
jelolést nagy- vagy kiskereskedelmi termék esetében stly- vagy térfogategységekben adjuk meg. So,
viz és banyészott asvanyi anyagok nem hasznalhatoak, mert potencidlisan tartalmazhatnak
szennyezOdéseket és tiltott anyagokat.

Suly alapjan torténd szamitas:

A Demeter/biodinamikus ¢és 6koldgiai OsszetevOk kombinacidjanak teljes nettd tomege az eldallitas
idépontjaban (kivéve a sot, az asvanyi anyagokat €s a vizet) elosztva az dsszes Osszetevd Osszsulyaval
(kivéve a sot, az asvanyi anyagokat és a vizet).

Térfogat alapjan torténd szamitas:

A Demeter/biodinamikus és dkologiai dsszetevok folyadéktérfogata (kivéve a sot, az dsvanyi anyagokat
¢s a vizet) elosztva a kész termék térfogataval (kivéve a sot, az asvanyi anyagokat €s a vizet).

Szamitas abban az esetben, ha szilard és folyékony Gsszetevok is vannak:

Suly alapjan (az egyiittes stlya a szilard és folyékony Demeter/biodinamikus és ©kologiai
Osszetevoknek (kivéve viz, s6 és dsvanyi anyagok) osztva az 6sszes Gsszetevo egylittes sulyaval (kivéve
a sot, az asvanyi anyagokat és a vizet).
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Minden terméknek, ami felhasznalasra keriil és Demeter/biodinamikus jelolést akar, meg kell adnia a
pontos részaranyat mind a Demeter/biodinamikus, mind az 6kologiai résznek.

3.1.5. A viz kiszamitasa

Azok a természetes OsszetevOk, amik vizet tartalmaznak, a kovetkezd részarannyal keriilnek
beszamitasra (stly szerint):

- gylimdlcslevek: hozziadott viz nélkiil, 100%

- gyiimolcslékoncentratumok: a koncentratum maga, mint dsszetevl. A vizet, amit a visszahigitashoz
hasznalunk, nem vessziik szamitasba

- vizes kivonatok: csak a n6vényi részt szamitjuk

- vizes-alkoholos kivonatok: a ndvényi- és az alkoholrészt vessziik szamitasba

3.1.6. Asvanyi anyagok és a s6, mint osszetevé

Tantsitvanyt az analizisrél és megfelelé dokumentaciot kell benyujtani barmilyen s6 vagy asvanyi
anyag Osszetevoként vald haszndlata esetén annak érdekében, hogy ki tudjuk zarni, hogy az asvanyi
anyag vagy so tiltott szennyezbanyagot tartalmazzon, pl. nehézfémeket, vagy olyan hozzaadott
Osszetevot, mint példaul csomosodasgatlod anyagok.

3.1.7. Vadon gyiijtott 6sszetevok

A vadon gyiijtdtt nyersanyagoknak meg kell felelniiik az EG-Oko-VO 834/2007 és EG-Oko-VO
889/2008 szabalyozasnak, vagy mas érvényes, orszagos 0kologiai rendelkezéseinek.

Az illetékes orszagos szervezet kérvényezésre engedélyezheti a vadon gytijtott Osszetevoket a kész
termék kevesebb, mint 2 sz4dzalékos hanyadaban, feltéve, ha megfelel6 a dokumentacio és kisebb vadon
gyljtésrdl van szo, ahol a gylijtési gyakorisag kevesebb az évi egyszerinél és a gyiijtés mennyisége nem
veszélyezteti a novényallomanyt.

3.2. Demeter/biodinamikus termékjelolé kategoriak (Isd. a Demeter-termékek jel6lésére vonatkozo
iranyelveket 4.5.3.)

3.2.1. A Demeter-termékek szokasos jelolése (legalabb 90% Demeter dsszetevd)
Demeter/biodinamikus termék (pl. Demeter/biodinamikus krémek):

- ezeknek az iranyelveknek a teljesiilése

- a mezbgazdasagi eredetli 0sszetevok legalabb 90%-a Demeter/ biodinamikus mindségi

- a tovabbi mezbdgazdasagi eredetli dsszetevd lehet 6koldgiai mindsitésii, amennyiben igazoltan nem all
rendelkezésre Demeter/biodinamikus mindsitésii és

- minden mas nem mezdégazdasagi eredetli 6sszetevo 6. fejezetben van feltiintetve

A Demeter védjegy feltiintethetdé a termék csomagolasanak elején, a Demeter International jel6lési
iranyelveinek kovetelményeinek megfelelden.

3.2.2. Kivétel a legalabb 66% Demeter-minésitett dsszetevét tartalmazo termékek jelolésére

Ha a Demeter-termék eldallitasahoz kevesebb, mint 90% elismert Demeter-0sszetevd all csak
rendelkezésre, akkor maximum 33% ,,atallasban Demeterre” mindsitésii, vagy Okoldgiai mindsitésii
Osszetevd hasznalhatd, vagy tartalmazhat nem-mezdgazdasagi eredetli adalékanyagot vagy
segédanyagot, de csak ha megfelel a kovetkezo feltételeknek:

- kivételes engedély az illetékes szervezettol

- az egyéb mezdgazdasagi eredetli Osszetevok Okologiai mindsitéstiek, amennyiben Demeter
mindségben nem beszerezhetok

- minden tovabbi nem mezdgazdasagi eredetii 6sszetevonek szerepelnie kell a 6. részben

- a cimkén (Osszetevok listaja) fel kell tiintetni 1abjegyzetben:
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* 0sszetevO” ,atallasban Demeterre”

* ,0sszetev0” 0kologiai gazdalkodasbdl szarmazik

* 0sszetevOd” a termék 66% és 90% kozott tartalmaz Demeter/biodinamikus dsszeteviket

A Demeter védjegy feltiintethetd a termék csomagoldsanak elején, a Demeter International jel6lési
iranyelvek kdvetelményeinek megfelelden.

3.2.3. Demeter jelolés az dsszetevok listajan

Csak akkor megengedett a Demeter/biodinamikus szavak hasznalata a nyersanyagok mindségének
jelolésére, valamint a biodinamikus gazdalkodas rovid bemutatasa, ha a marketing és a jel6lés nem kelti
a vasarléban azt a benyomadst, hogy a termék egészében Demeter/biodinamikus mindségii vagy a
Demeter International feldolgozasi iranyelveink 11. fejezete alapjan késziilt.

A Demeter/biodinamikus jelolés csak a csomagolas hatsd és/vagy az oldalso részén tiintethetd fel, a
kovetkezo feltételekkel:

- a termék megfelel az Okologiai vagy ,,natir” iranyelveknek, amelyeket jovahagyott a Demeter
International, és ennek megfeleléen van cimkézve, vagy

- a termék megfelel ezeknek az iranyelveknek, egy vagy toObb nem-mezdgazdasagi eredetli dsszetevo
kivételével, amelyek megfelelnek a ,,natar” iranyelveknek

- a Demeter/biodinamikus szavak betiitipusa és betlimérete megegyezik a cimkén szerepld tobbi
szovegével (a Demeter védjegy nem hasznalhato)

- a termék mindsitetten Demeter/biodinamikus dsszetevdit kovetkezOképpen adjuk meg:

-- vagy a csomagolason

-- vagy a mellékelt termékleirason vagy a termékhez tartozo internetes oldalon

Csak a fentiek szerint lehet hivatkozni a Demeter/biodinamikus gazdalkodasra és nyersanyagokra
azoknak a termékeknek a viszonylataban, amelyek 0Osszességében kevesebb, mint 66%
Demeter/biodinamikus 6sszetevot tartalmaznak. Az interneten €s a tovabbi specifikus hirdetésekben is
egyértelminek kell lennie, hogy a megnevezett termék nem Demeter/biodinamikus.

* A jovahagyashoz sziikséges az iranyelvek alapjan:

- a mezbgazdasagi Osszetevok legalabb 50%-a legyen dkoldgiai mindségi

- ne legyenek azonos 0sszetevok kiilonbdz6 mindsitéssel (Demeter és kologiai vagy hagyomanyos)

- nem lehet génmodositott (GMO)

- tilos a nanotechnoldgia

- tilos az allatkisérlet

- a kovetkez0 anyagok nem engedélyezettek, sem oldoszerként, sem barmilyen mas célra, sem
OsszetevOként, sem adalékanyagként vagy segédanyagként:

Asvanyi olajok és kéolajszarmazékok

Benzol

Propilén-glikol

Butilén-glikol

EDTA (etilén-diamin-tetraecetsav) kelatképé anyagok és azok soi

Nyersanyagok, amik halott allatbol szarmaznak (pl. allati zsirok, kollagén vagy egyéb sejtek)

Az engedély igényldjének kérvényeznie kell a feliilvizsgalatot, ahol bebizonyitja, hogy az érvényes
iranyelvek fent emlitett kovetelményei teljesiilnek és az anyagok az iranyelveknek megfeleléen
tanusitottak.

A Demeter/biodinamikus védjegy nem hasznalhat6 sehol a csomagolason.

4. Feldolgozas

4.1. A nyersanyag feldolgozasanak foka
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Altalaban minden szokasos (hagyomanyos) mechanikai és bioldgiai eljaras engedélyezett, beleértve (de
nem kizarolag) a vizgdz-desztillaciot, a kivondst, az Orlést, a szaritast, a keverést, a fagyasztast, a
darabolast, a rostalast, a mosast, a hevitést, a hiitést, a fermentaciot.

4.2. Feldolgozasi folyamat
4.2.1. Bor- és testapolasi termékek

Ezeknél a termékeknél sziikség lehet funkcionalis adalékanyagokra, példaul emulgalészerekre. Ezek
természetes kiinduldanyagokbol szarmaznak, mint példaul olajok, szénhidratok, fehérjék, lipoproteinek,
szerves savak és feldolgozhatok elszappanositassal, hidrolizessel, észterezéssel és atészterezéssel,
desztillacioval, fermentacioval, semlegesitéssel, kondenzacioval (viz kivonasaval), hidrogénezéssel és
szulfatalassal.

Az igy keletkez6 terméknek szerepelnie kell 6.8. fejezetben.

Az olajok gbzzel valo eltavolitasa zsirsavak és glicerin eldallitasahoz engedélyezett.

4.2.2. Kivonatok, parlatok és tinktarak
A tanusitottan Demeter/biodinamikus novényi ¢és allati anyagokbol készitett kivonatok
Demeter/biodinamikusként jelolheték, ha

4.2.2.1. A nyersanyagokat ugy kell feldolgozni, hogy kizarélag mechanikai, ho altali, vagy fermentacios
eljaras hasznalhato.

4.2.2.2. A kivonatokhoz semmilyen mas kivalasztdé szer nem hasznalhatd, mint viz, olaj, etil-alkohol,
széndioxid, glicerin, gylimolcsecet, vagy ezek keveréke.

4.2.2.3. A mezbgazdasagi eredetli Osszetevoknek, beleértve az olajat, az etil-alkoholt és a
gylimolcsecetet, Demeter/biodinamikusnak kell lenniiik, és csak ha ez nem all rendelkezésre, akkor
engedélyezett az Okologiai mindsitésii. A végleges termék részaranya meghatarozza, hogy melyik
jelolési kategoriaba kertil.

4.2.3. Il6olajok és hidrolatumok (Hydrosolok)

Az illdolajok  vizgbdz-desztillacidoval, széndioxidkivonassal, hidegsajtolassal, szkarifikalassal,
rektifikalassal valo eldallitasa (tehat a finomitd Gsszetevok kizarolag vakuumos redesztillacioként valo
kinyerése, pl. mentaolaj), részleges desztillacio (pl. ilang-ilang).

A hidrolatumokat végsé soron viznek tekintjiik olyan illatanyaggal, amelyet vizgdz-desztillacid altal
nyernek ki illéolajokbol.

A tanusitottan 6kologiai eredetli sszetevok, amelyeket az itt felsoroltakhoz képest kiilonb6z6 modon
vonnak ki, nem hasznalhatok olyan termékekben, amelyek Demeter/biodinamikus védjeggyel jeloltek
(lasd 3.2.1. és 3.2.2.). A kivalasztoszerek az 5.3. és a 6.7. fejezetben vannak feltiintetve.

A hidrolatumok csak vizg6z-desztillacioval késziilhetnek.

Az enfleurage (pomadés) eljarashoz csak Demeter- €s Okoldgiai mindségli viaszt vagy zsirt lehet
hasznalni.

4.2.4. Szappan

Az alabbi kovetelmények vonatkoznak a Demeter/biodinamikus jelzéssel ellatott szappanokra:

- a nyers szappan csak Demeter/biodinamikus mindsitésti, semleges ndvényi zsirokbol késziilhet,
barmilyen egyéb Gsszetevo nélkiil.
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- Csak el6zbleg nem hasznalt natrium-hidroxid vagy kalium-hidroxid hasznalhatd szappanositasra és
nem haladhatja meg a készitmény 10%-at.

- a folyékony szappanok natrium és kalium alapu folyékony szappanok, samponok €s tusfiirdék. A
megengedett feliiletaktiv anyagok a 6.8. fejezetben szerepelnek.

4.2.5. Tartosité eljarasok

A tartositas a kovetkez0 eljarasokkal érhetd el, mint pl. szaritds, fagyasztas, tarolas k6zombos gazban,
vagy pasztorizalas kevesebb, mint 80 celsius fokon. A tartdsitd segédanyagok és adalékanyagok a 6.8-as
listabol hasznalhatok, ha sziikséges.

4.2.6. A feldolgozas kornyezeti hatasai

4.2.6.1. A szerves hulladékot, amely nem jelent kornyezetszennyezési kockazatot, komposztalni kell
vagy kornyezetbarat moédon felhasznalni.

4.2.6.2. Forroviz felhasznalasanal (pl. desztillacid) le kell hiiteni a vizet, mieldtt visszaengedjiik az
Okoszisztémaba, pl. a talajba vagy a vizekbe.

4.2.6.3. A hidrolatumokat, amelyek adalaléknyagokat tartalmaznak, pl. tartdsitoszereket, nem szabad
visszaengedni az 6koszisztémaba, pl. a talajba vagy a vizekbe.

4.2.6.4. A csomagoléanyagoknak meg kell felelniiik a Demeter International feldolgozasi irdnyelvek
kovetelményeinek

4.2.7. Nem engedélyezett feldolgozasi eljarasok
Ez a szabalyozas tartalmazza az Gsszes engedélyezett eljarast. Minden mas tilos. Ebbe beleértendd
barmely Demeter-termék allatokon valo tesztelése.

5. Mezégazdasagi eredetii 6sszetevok

5.1. Novényi és allati viaszok

A szinezetlen és fehéritetlen allati viaszok tiltottak. Lanolin (gyapjuviasz) hasznalatakor tudni kell a
birka rovar6lészerekkel vald kezelésér6l (bemartas), a lanolin kivonasanak moédjardl, és a lanolin
oldoszerérdl. Irasbeli nyilatkozatot kell beszerezni a szallitotol ezekrol az adatokrél. Minden tételt meg
kell vizsgalni az ilyen kezelések maradvanyainak vonatkozasaban, és tanusitvanyt kell beszerezni a
maradvanyelemzésrdl. A legalacsonyabb rovarirtoszer-szennyez6désii lanolint hasznaljuk.

5.2. Alkohol

Az etil-alkoholnak (C2HSOH) ndvényi eredetiinek és Demeter/biodinamikus mindsitésiinek kell lennie
(vagy okologiai mindségiinek, ha Demeter nem all rendelkezésre). A nem Demeter mindségli alkohol
hasznalatdhoz kivételes engedély kell az illetékes szervezettdl. Szintetikusan denaturdlt szesz nem
engedélyezett.

5.3. A nyersanyagok oldészerekkel valé kivonasa

Minden oldészernek Demeter mindségiinek kell lennie. Az illetékes szervezet kivételes engedélyt adhat
bio oldoszerek hasznalatara, ha irasosan bizonyitott, hogy Demeter/biodinamikus anyagok nem allnak
rendelkezésre:

etil-alkohol

névényi eredetli zsirok és olajok
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ndvényi eredetli zsirokbol és olajokbol szarmazoé glicerin
méz

cukor

ecet

5.4. Hagyomanyos eredetii mezégazdasagi 6sszetevok

Ha egy mezdgazdasagi eredetii Osszetevd nem érhetd el biodinamikus vagy 6koldgiai mindségben,
akkor az 0sszetevé hasznalhatd hagyomanyos minéségben, a kdvetkezo feltételek mellett:

- frasos bizonyiték harom szallitétol arrol, hogy nem all rendelkezésre.

- Multi-Residue-modszerrel torténd tesztelés sziikséges, a BNN-iranyelvekben meghatarozott hatarokkal
- A mennyisége nem haladhatja meg a készitmény 5%-at.

6. Nem-mezégazdasagi eredetii adalékanyagok és segédanyagok

Alapvetden a kovetkez6 nem-mezOgazdasagi eredetii Osszetevok engedélyezettek, amennyiben
dokumentélva van, hogy alacsony mennyiségben tartalmaznak nehézfém-szennyez6dést vagy mas karos
maradvanyokat:

- ivoviz

- asvanyi eredetli 6sszetevok: sok (natrium-, kalium, kalcium-, és magnézium-kloridok és szulfatok),
agyagok (beleértve a bentonitot és a diatomafoldet (kovafoldet)), kovek, (beleértve a kovasavakat is),
dragakovek.

- fém eredetli 6sszetevok: nemesfémek, fémek

- csillamokbdl és agglomeralt fém-oxidokbol eldallitott pigmentek, amelyek megfelelnek ezen
iranyelvek minden egyéb kovetelményeinek

- a tartdsitoszereket, antioxidansokat, feliiletaktiv anyagokat /emulgaldszereket, alkoholt, oldoszereket,
melyek fel vannak sorolva és megfelelnek a lenti szabalyozasnak. Ha bizonyos ténykedéshez fel van
sorolva, akkor az adott funkcion kiviil mas célra is fel lehet hasznalni az engedélyezett hozzavalot

- minden, a Demeter feldolgozasi iranyelvekben felsorolt adalékanyag és segédanyag, amelyek ezaltal
engedélyezettek a Demeter élelmiszerek feldolgozasaban.

6.1. Viz

A tiszta kivalé mindségili ivovizet, a forrasvizet (beleértve az asvanyvizet), a desztillalt vizet, vagy a
dinamizalt vizet részesitjiik elényben. A viz kezelésének biztositania kell a kivald vizminéséget. A vizet
lehet sziirni, vagy lagyitani, vagy lehet kezelni UV-sugérzéssal.

6.2. Tartésitoszerek
Elényben kell részesiteni a ndvényi tartositoszerek hasznalatit. A megengedett gombasodas elleni,
antibakterialis, antimikrobialis hatéanyagok a 6.8-as fejezetben vannak feltiintetve.

6.3. Enzimek

Engedélyezettek a természetben el6forduld enzimek (pl. gylimdlcsenzimek), amennyiben GMO-
mentesek és mas tiltott Osszetevoktol mentesek. A Demeter/biodinamikus termékekben hasznalt
tanusitottan bio/organikus enzimeknek ugyantigy meg kell felelniiik ezeknek a kdvetelményeknek.

6.4. Asvanyi anyagok
Azokat az asvanyi anyagokat lehet hasznalni, amelyek kémiailag nem modositottak. Ezeket mechanikai

uton tisztithatjuk, vizzel moshatjuk és/vagy hovel/gézzel kezelhetjiik, és szarithatjuk.

6.5. Antioxidansok
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Elonyben részesitjiik a természetes antioxidansokat (pl. a zsalya- vagy rozmaringalapuakat). Az
engedélyezett antioxidansok a 6.8. fejezetben talalhatok.

6.6. Oldészerek a nyersanyagokbél valé kivonasra
Tovabbi nem-mezdgazdasagi eredetli olddszerek engedélyezettek: széndioxid, viz.

6.7. lllatanyagok

Nem megengedett szintetikus illatanyagok hasznalata. Az illatanyagok csak szintiszta illolajok
lehetnek, Demeter/biodinamikus vagy (amennyiben nem all rendelkezésre) tanusitottan Okologiai
mindségben, és nem tartalmazhatnak szinez6anyagot vagy barmilyen adalékanyagot.

6.8. Engedélyezett anyagok

Az emulgaloszerek eldallitasahoz felhasznalt olajoknak (pl. olivaolaj, palmaolaj), amennyiben
beszerezhetd, Demeter/biodinamikus vagy bio/organikus minéségiinek kell lennitik.
A kovetkezd anyagok engedélyezettek (Isd. INCI, International Nomenclature of Cosmetic Ingredient):
Allantoin extract (comfrey) allantoin kivonat (fekete nadalytd)
Ascorbic Acid aszkorbinsav

Ascorbic Palmitate aszkorbil-palmitat

Benzyl Alcohol benzil-alkohol

Benzoic Acid and its salts benzoesav es annak so6i

Cellulose gum ( Peeling/fogpaszta/nedvesitogél-hez) celluldéz gumi
Cetearyl Alcohol cetearyl-alkohol

Cetearyl Glucoside (csak termék oblitésre) cetearyl-glitkozid

Cetyl Alcohol cetil-alkohol

Cetyl Glucoside (csak termék oblitésre) cetil-gliikozid

Cetyl Palmitate cetil-palmitat

Cetyl Olivate cetil-olivat

Citric acid citromsav

Coco Glucoside (csak termék oblitésre) kokusz-gliikozid

Coconut Alcohol kokusz-alkohol

DecylOleate decil-oleat

Dehydroxanthan Gum dehidro- xantangumi

Disodium Cocoyl Glutamate dinatrium-kokoil-glutamat

Ethyl Alcohol etil-alkohol

Etyl Alcohol etil-alkohol

Glyceryl Caprylate gliceril-kaprilat

Glyceryl Distearate gliceril-disztearat

Glyceryl Lactate gliceril-laktat

Glyceryl Laurate gliceril-laurat

Glyceryl Linoleate gliceril-linoleat

Glyceryl Oleate gliceril-oleat

Glyceryl Oleate Citrate gliceril-oleat-citrat

Glyceryl Stearate, Glyceryl Stearate SE gliceril-sztearat

Glyceryl Stearate Citrate gliceril-sztearat-citrat

Glyceryl Citrate gliceril-citrat

Glyceryl Cocoate gliceril-kokoat

Hydrolyzed Wheat Protein hidrolizalt buza protein

Hydrolyzed Wheat Gluten hidrolizalt buza glutén

Iron oxide (Nap-krémre) vas-oxid
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Jojoba Esters jojoba észterek

Lactic Acid (From fermentation of a GMO free carbohydrate substrate only) tejsav, kizardlag GMO-
mentes szénhidrat szubsztratok fermentalasabol)

Lanolin Alcohol lanolin-alkohol

Lauryl Alcohol lauril-alkohol

Lauryl Glucoside (csak termékoblitésre) lauril-gliikkozid

Lecithin lecitin

Lanolin lanolin

Polyglyceryl - 3 — Polyricinoleate poliglicerin-3-poliricinoleat
Potassium Cocoate kalium-kokoat

Potassium Olivate kalium-olivat

Potassium Palmitate kalium-palmitat

Potassium Stearate kalium-sztearat

Potassium Sulphate kalium-szulfat

Salicylic acid (for Peeling and Bleamish control (Hygiene)) szalicil sav
Sodium Cetearyl Sulphate natrium-cetearyl-szulfat

Sodium Cocoate natrium-kokoat

Sodium Cocoyl Glutamate natrium-kokoil-glutamat

Sodium Cocoyl Hydrolysed Wheat Protein natrium-kokoil hidrolizalt buza protein
Sodium Gluconate natrium-glitkonat

Sodium Lauroyl Lactylate natrium-lauroil-laktilat

Sodium Olivate natrium-olivat

Sodium Palm Kernelate ndtrium-palma-kernelat

Sodium Palmate natrium-palmitat

Sodium Stearyl Lactylat natrium-sztearil-laktilat

Sorbic Acids and their salts szorbin savak és azok soi

Stearinic Acid sztearinsav

Stearyl Alcohol sztearil-alkohol

Sucrose Stearate szachar6z-sztearat

Tocopherol (Vitamin E) tokoferol (E vitamin)

Triethyl citrate (for Deodorants) trietil-citrat (dezodorokhoz)

Vitamins vitaminok

Xanthan gum (E415) xantangumi

Xylitol (for Toothpaste) If extracted from maize, GMO free declaration required. Xilit (fogkrém)
Zinc oxide (for Sunscreen) cink-oxid (fényvédo)

7. Definicidok

Antioxidans: Olyan anyag, amely meggatolja az oxidalodast.

Il160laj: Novényi anyagbol szarmazo, illékony, zsirban oldodo (nem-vizes) olaj.

Vizgoz-desztillacio: Illékony anyagok kivonata ndvényekbdl viz felhasznalasaval (olyan eljaras, amely
sordn az esszenciat maceracioval, majd ezt kdvetden desztillalassal vonjak ki).

Mezbgazdasagi Osszetevé: Olyan nyers vagy feldolgozott termék, amely mez6gazdasagbdl vagy
aquakulturabol szdrmazik, vagy vadon betakaritott.

Elérhet6: Megfelel6 formaban (illetéleg mennyiségben vagy mindségben) beszerezhetd.

Tanusitottan Okologiai eredet: Tanusitottan 6koldgiai eredetli nyersanyag-osszetevé a NOP, az EEC,
vagy ezekkel egyenértékii szabalyozas altal fogadhato el.

Emulgaloszer: Feliiletaktiv anyag, mely eldsegiti a viz és az olajok keveredését.

Eszter: Alkohol és sav reakcioja soran keletkezik az észter (észterezés).
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Kivonat: Egy oldészerben, pl. alkoholban vagy vizben feloldott névényi hatéanyag.

Fermentacié: Mikroorganizmusok altal végrehajtott enzimes eljaras (erjesztés).

Hidratalas: Hidrogén hozzaadasa egy kettds kotéshez.

Hidrolatum: Illékony, vizben oldd6dé ndévényi anyag, amelyet a vizg6z-desztillacié folyamatakor, mint
vizes kondenzatumot kapunk az illdolajok eldallitasa (desztillacid) soran.

Hidrolizis: Egy észter elvalasztasa savva és alkoholla.

Asvanyi anyagok: Geologiai folyamat soran képzOdott természetben eléforduld nyersanyagok, a
fosszilis eredetli anyagokat nem soroljuk ide.

Semlegesités: Ph-szabalyozas a semleges fokig.

Tartdsitoszer: Olyan anyagok, amik a mikroorganizmusok novekedését gatoljak, kiilonosen a
baktériumokét, penész- és élesztdgombakeét.

Rektifikalas: A nemkivanatos dsszetevok eltavolitasa desztillalassal vagy tobbszoros desztillalassal.
Szappanositas: Zsir reakcioja luggal, szappan és glicerin képzéséhez.

Oldoszer: Egy anyag, ami egy masik anyagot old, vagy oldatot képez.

Szappan: Tisztito és emulgedld anyag, a zsirok natrium- vagy kaliumsoja.

Szulfatalas: Olyan folyamat, amely soran szulfatészterbdl zsirt nyeriink.

Feliiletaktiv anyag: Olyan anyag, amely csokkenti egy folyadék feliileti fesziiltségét, vagy két folyadék
kozti fesziiltséget, vagy egy folyadék és egy szilard kozti fesziiltséget.

Tinktarak: Egy kozmetikai vagy gyogyszerészeti hatasu oldat, legtobbszor alkoholos oldat.

Atészterezés (transzészterezés): Egy észterkomponens cseréje egy masik észterre.

Szkarifikalas: Pl. a citromhéjak felvagasa citrusolaj kinyeréséhez.

Olajokbol képzett g6zok dezodoralashoz

Felelosségkizaras:
A Demeter International nem vallal felelosséget azoknak a kozmetikumoknak a hatdsossadgaért és
biztonsagossagaért, amelyek készitése kiviil esik a fent leirt iranyelvek hatalyan.
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1. Hattér és célok

A célok Rudolf Steiner 1924-ben tartott eldadasaibol szarmaznak, melyek nyomtatasban is
megjelentek és “A mezdgazdalkodas gyarapodasanak szellemtudomanyos alapjai” néven
ismertek. Ezek az eldadéasok tobbek kozott arrdl ismertek, hogy az emberek, allatok €s
novények €letenergiajat a kozmosznak tulajdonitjak, és bemutatnak mddszereket, amelyekkel
ezt az €letenergiat termékennyé lehet tenni a mezdgazdasagban, a ndvénytermesztésben, tobbek
kozott a sz616 termesztése soran is. Az embernek miivésszé kell valnia ahhoz, hogy olyan talajt,
termékenységet és novényt fejlesszen, amelynek eredményeképpen é€lettel telt gylimolcs jon

létre.

A Demeter/Biodinamikus bor biodinamikusan termesztett sz616bdl késziil. Az ilyen modon
nevelt sz016 a Goethei természetszemlélet terméke, amely a természetet egységes testnek
tekinti, amelyben az anyag, a forma, a meleg (hd) és a ritmus mind szerepet jatszanak. Ebbdl a
koncepciobol nétt ki a biodinamikus ,,modszer” a preparatumaival, a kozmosz ritmusaval
torténd egyiittmiikodésével, specializalt novény fejlesztésével, és egyéb eljarasaival. A cél az,
hogy ezekkel a modszerekkel a sz616iiltetvény egyre inkabb egy 6nalld egyéniséggé alakuljon.
Egy ilyen sz6lészetben termelt sz016 ennek az egyéniségnek az igaz, egyedi €s hiteles

megnyilvanulasa.

Mint ahogy a gyiimolcs ndvekedése €s érése fligg a kozmikus és anyagi energidk megfeleld
kombindciojatol, az ember fejloddése is fligg a természethez valo tiszteletteljes viszonyulastol és
az egyénekkel valo megbecsiilésre alapuld lelki egyiittmiikddéstdl. A biodinamikus mindség
kifejlédésének egyik ismérve ennek a szellemiségnek a taplalasa. Az egyes
Demeter/Biodinamikus borok karaktere attol is fligg, hogy ki és hogyan jarult hozza a bor

megsziiletéséhez.

Mivel miivészileg meghatarozott folyamatokrdl van szd, nyilvanvalo, hogy pusztan az ebben az
utmutatdban leirt szabalyok és feltételek betartdsa onmagaban nem eredményezi, hogy az
¢letenergia a termésbe keriiljon. Az itt bemutatott szabvanyok harmadik alfejezete kifejezetten
arra irdnyul, hogy amennyire lehetséges, az eldirt szabalyok és feltételek ne eredményezzEék az
¢letenergia meggyengiilését.

A biodinamikus ndvénytermesztés és borkészités teriiletén folyamatos kutatomunka zajlik.

Ebbdl kifolyolag az itt ismertetett szabvanyok folyamatosan fejlesztés alatt allnak. Valojaban a
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gyakorlatban a sz6lész (kertész) feladata, hogy kutatast végezzen a talaj, a névény és a
tarsadalmi fejlodés teriiletein. Ugyanigy kivanalom a borkészités fejlesztési utjainak kutatasa.
A harmadik alfejezetben szerepld tablazat “Célok™ oszlopa a feldolgozasi folyamat sziikséges
javitasi lehet6ségeit ismerteti. Ezeket a fejlodés iranyat meghatarozo iranyelvként kell

tekinteni.

A Demeter/Biodinamikus bor a valasztékos izlésii kozonségnek késziil. A fogyasztoknak teljes
kort atlathatosagot biztosit a Demeter/Biodinamikus bor szarmazasat és kezelését illetden,
beleértve a felhasznalt adalékanyagokat és kezeldanyagokat, még akkor is, ha azok csak
atmenetileg voltak érintkezésben a borral és nem maradnak abban. Semmi sem marad rejtve a

termék igazi természetét vagy tényleges tulajdonsagait illeten.

A Demeter/Biodinamikus bor mingsége a meg6rzott vitalitasaban fejezi ki magat. Ez
hagyomanyos moddszerekkel a meglévé vagy hianyzo 0sszetevokon keresztiil mérhetd, vagy
egyeéb értékelési technikdkkal, iigymint a kristallizaci6 (kristdlyosodés) elemzésével, vagy a

kialakit6 erdk tanulményozasaval.

2. Tevékenységi kor és iranyelvek

A sz0l6nek és a termeld gazdasagnak mindsitéssel kell rendelkeznie. Mindsitést (certifikatot)
csak a Demeter Organisation altal felhatalmazott szervezet adhat ki. Maga a Demeter Szervezet
is a Demeter termeldk és feldolgozok nemzetkdzi kdzossége altal elismert szervezetnek kell
lennie, mas szoval tagja kell, hogy legyen a darmstadti (Németorszag) bejegyzésti Demeter

Internationalnak.

A borpincében elvégzett munka a szélészetben folyo termelési folyamatok kiteljesitése. Ez a
lehetd legkevesebb technoldgia felhasznalasaval torténik, €és a folyamat minden szakaszaban a
lehetd legkevesebb segédeszkoz és adalékanyag hasznalata sziikséges. A feldolgozasi
technologidk fejlodésével a jelenleg megengedett segédeszk6zok és adalékanyagok
lecsokkentése vagy kiszoritasa sziikséges. A folyamatoknak tiszteletben kell tartaniuk és
harmoénidban kell lenniiik a kdrnyezettel, a helyszinnel, és a termelésben részt vevo
emberekkel. Az elsddleges cél, hogy a biodinamikus gyiimolcsben (sz616ben) meglévo

mindség minimum (a lehetd legjobban) megmaradjon. (Ebbdl a célbol a sz616t lehetdleg kézzel
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kell sziiretelni annak érdekében, hogy a feldolgozashoz a lehetd legjobb mindségli alapanyagot
szolgaltassa.)

Mind a sz616, mind az abbol szarmazo termékek feldolgozasi folyamata 6sszes 1épésének €s
modszerének az alabbi alapelveket kell kdvetnie:

J A termék magas mindségi kell, hogy legyen mind érzékszervi és emészthetdségi
szempontbol, mind az izét tekintve.

o A kéndioxid felhaszndldsa csak minimalis mértékben megengedett.

o El kell keriilni az olyan folyamatok alkalmazasat, amelyek nagy mennyiségii energia
vagy nyersanyag felhasznalast kovetelnek.

o El kell keriilni az olyan segédeszk6zok vagy adalékanyagok felhasznalasat, amelyek akéar
szdrmazasuk, akar felhasznélés utani elhelyezésiik tekintetében kdrnyezeti vagy egészségligyi
kérdéseket vetnek fel.

. A fizikalis (fizikai) modszereket elényben kell részesiteni a kémiai modszerekkel
szemben.

o A feldolgozasi melléktermékek olyan elhelyezése sziikséges — legyen sz6 akar szerves
maradvanyokrol, akar szennyvizrdl — hogy a kdrnyezetre gyakorolt kedvezotlen (kéaros) hatasok

minimalizélva legyenek.

A szabvanyok meghatarozésa egy elfogadott eljarasokat, 6sszetevoket, hatoanyagokat és
segédeszkozoket tartalmazo (pozitiv) lista keretében torténik. Az ebben a szabvanyban nem
szerepld Osszes egyeb eljaras és anyag kizart a Demeter bor készitése soran. Ugyanakkor, hogy
néhany gyakori eljaras és anyag szigoru tiltdsa hangstlyozva legyen, az alabbiak nem
megengedettek:

. Genetikailag médositott mikroorganizmusok felhasznalasa.

o Potasszium hexacyanoferrat (sargavérlugso)

J Aszkorbinsav, szorbinsav

o PVPP (Polyvinylpolypyrrolidone)

o Diammonium foszfat

o Viziiveg (kecsege/tokhal iiszohdlyag), vér és zselatin

A feldolgozashoz hasznalt egyik berendezés anyaga sem veszélyeztetheti a must vagy a bor
mindségét, vagy jelenthet szennyezési veszélyforrast, ide értve az erjesztéshez és tarolashoz

hasznalt tartalyokat is.
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3. Borkészitési szabvanyok (feltételek és célok)
Cél Szabvany
3.1 A gyiimolcs
eredete
100% Demeter- 100% Demeter-mindsitett gytimdlcs
mindsitett gytimolcs
3.2 Sziiret
Kézi sziiret Gépi sziliret megengedett. A torkolyt, ha lehetséges vissza kell
juttatni a szdldre.
8te Pincei
berendezések
Maximum a Nem engedélyezettek a nagy vago vagy centrifugalis szivattyuk az
gravitaci6 hasznalata | 1j beruhazasoknal, vagy ha lecserélnek gépeket
3.4 Tartalyok
Természetes anyagok | beton, fahordok, porcelan, acél, agyag, agyag amfora mind
engedélyezettek
Mianyag Tarolasra milanyag tilos, az csak atfejtésre hasznalhatod
35 A termékkezelés
fizikai lépései
A vords borhoz a kék sz616 cefre max 35 C fokra melegithetd. Az
erjedés ellenérzésénél szabad hiiteni / fliteni a mustot. A
pasztérozés tilos
3.6 Cukorral torténd
javitas
Cukor hozzaadas | Nem megengedett Az alkohol tartalom max. 1.5% -os emelése cukor hozzaadasaval
engedélyezett. Ha Demeter cukor vagy must sliritmény nem
hozzaférhetd, mindsitéssel rendelkez6 bio cukrot vagy sz616must
koncentratumot kell hasznalni
Cukor hozzaadas Demeter mindsitésii, vagy ha nem elérhetd ilyen, akkor a
a tirazshoz masodlagos erjesztés alatt maximum 1,5 % alkoholszint emelés
pezsgokészitésnél engedélyezett
A must vagy a A must vagy a cefre levének koncentracidja nem valtoztathat6. Az
cefrelé alkohol tartalom technikai modszerekkel torténd csokkentése tilos.
koncentracidjanak A cefréhez / musthoz vizet nem szabad hozzaadni
a megvaltoztatasa
3.7 Alkoholos
erjesztés
Erjesztéstechnika Az erjesztés felgyorsitasa céljabol melegitheté az erjed6 anyag, de
a pasztorizalas tilos
Eleszté Csak helyi élesztd Helyi, a pincében €16 élesztok, pied de cuve. A behozott semleges
élesztd csak az egyértelmiien bizonyithatoan leallt erjesztéseknél
hasznalhat6 (5 brix — cukor 50g/l vagy ennél kevesebb), vagy
pezsgbk masodlagos erjesztésénél. A behozott élesztonek Demeter-
vagy mas bio mindsitéssel kell rendelkeznie; ha igazolt forrasbol
szarmazo nem elérhetd, akkor GMO mentes, kereskedelemben
kaphato, nem-szintetikus élesztét hasznalhatunk (lasd az A 2.2
részt).
Eleszté Demeter élesztétap Demeter/bio éleszt6tap - minden egyéb élesztbtapot a feliigyeld
tdpanyagok mindsitd szervvel eldzetesen jova kell hagyatni
3.8 Biologiai
savesokkentés
Helyben tenyészé csak GMO-mentes tejsavbaktérium
almasav bonto6
baktériummal
3.9 Kénnel torténd
tartosités
SO, 6sszes (mg/l) | SO2 a minimumra <5g/l maradék cukra bornal fehér 140 vords 100 mg/1
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a palackozasnal korlatozva >5g/l maradék cukru bornal fehér 180 vords 140 mg/l
Edes boroknal: 360 botritiszes esetén, 250 a nélkiilinél
Pezsgbknél u.az, mint a fehér boroknal

A kén valtozatai A kovetkez6 kén-valtozatok engedélyezettek:

- vegytiszta SO, gaz, vagy oldat formajaban
- kalium-biszulfat
- kalium-metabiszulfit (E224)
Pezsgd-tablettak nem engedélyezettek.
3.10 Borkd-stabilizalas
Csak Hidegstabilizalas, természetes, BD vagy bio borkészitésbol
hidegstabilizalas, szarmazo6 borkd hasznalhato, potassium bitartrate (Kalim-hidrogén
természetes, BD tartarat)
borkészitésbol
szarmazod borkd
hasznalhato
3.11 Derit6szerek
Szerves Allati eredetii szerves | Tojasfehérje Demeter/ bio tojasbol
derit6szer hasznalata | Demeter tej és tejtermékek alkalmazhatdak, ha nem beszerezhetok,
nem cél akkor bio kazein, zoldborso, burgonya vagy btiza protein
alkalmazhato (lehet6leg bio-mindsitésii)

Szervetlen Bentonit Bentonit (szilkség lehet dioxin és arzén tesztre), aktiv szén,
levegéztetés, oxigén beleértve a Micro Ox.( A mikro oxidacid
engedélyezett a bor mindségének a megvédéséhez, de csak a korai
szakaszban.)

3.12 Sziirés
Szerves Engedélyezett Celluloz, klormentes textilia
anyagok nincsenek polypropylene
meghatdrozva
Szervetlen Bentonit Kovaf6ld, bentonit (dioxinra és arzénre tesztelni kellhet), perlit
Kovafold
3.13 Savszabalyozas
Nem megengedett Kalium bikarbonat KHCO3, Kalcium karbonat CaCOs, Bork6sav
(E334) engedélyezett. A hasznalhaté mennyiség fels6 hatara 1.5
gramm/liter
3.14 Tolgyfa
Tolgyfa hordok engedélyezettek a bor érleléséhez
3.14.1 | Retsina bor Adalékmentes, kezeletlen, természetes feny6-gyanta hasznalhat6 a
hagyomanyos gorog eredetil Retsina bor gyartasahoz.
3.15 Palackozasi
segédanyagok
CO2 N3
3.16 Palackozas
Uvegpalack
3.16.1 | Zar6 anyagok
Uvegdugd, parafa dugo, csavarzar, koronazar, miianyag
3.16.2. | Biztonsagi zar
Nirosta, milanyag vagy onkapszula, poly sapka, zaro lakk vagy
viasz
3.16.3 | Eredet megjelolés
A cimkén sziikséges a szdrmazasi orszag megjelolése
3.17 Tisztitas és

fertdtlenités

Helyiségek és Viz, g6z, kén, lagy szappan, mososzoda, 6zon, perecetsav, ecetsav

berendezések (etansav), hidrogén-peroxid, citromsav hasznalhato; ezt kovetden

ivovizes ledblités sziikséges.
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Tovabbfejlesztési, vagy valtoztatasi javaslatok a Demeter International Iranyelvek-bizottsag koordinatoranak
kiildhetdek.

Richtlinienkomitee

Demeter International Kennzeihnungsrichtlinien

lan Henderson részére

ian.henderson@demeter.net

(A Demeter-International ,,Feldolgozdsi iranyelvek” nem minden fejezete keriilt leforditisra. Elérheté angol
német és spanyol nyelven, a www.demeter.net oldalon)
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