SZAKACSVERSENY

2026. APRILIS 25-26.

Programiuzet

Debreceni Egyetem Szolnok Campus - 5000 Szolnok, Tiszaliget sétany 14.



PROFESS IO

Hivatalos Program

2026. aprilis 25-26. — Szolnok
Orszagos dont6(k) — él6 kozonség el6tt

Kozponti Gizenet:

A rendezvény két napon at ad otthont Magyarorszag egyik legnagyobb gasztrondmiai ese-
ményének, ahol a szakma legjobbjai mérik 6ssze tudasukat. A latogatok élében kovethetik a
f6zést, a talalast, a zslirizést, valamint a fotdzasi és videds értékelési folyamatokat.

A program tobb, egymassal parhuzamosan zajlé orszagos versenyt foglal magaban.

A rendezvény versenyei
« Magyarorszag Etele 2026
o Szamos Tanyérdesszert 2026
o Szakma Ifju Mestere — csapat és egyéni
o Agroturizmus Etele 2026
o Magyarorszag Itala 2026 - koktélverseny

Megnyito tinnepség:
2026. aprilis 25. 9:00 6ra




A vasarnapi versenyprogram felépitése megegyezik a szombatival, azonos ritmusban és idgsavokban.

Magyarorszag Etele 2026 — Elémunkas melegkonyhai f6z6verseny

2026. aprilis 25-26.
Talalasok: 10:00-13:55 kozott zajlanak, 20 percenként
Kiemelt idésavok: 10:00-12:00 és 12:10-13:55

Szamos Tanyérdesszert verseny 2026
2026. aprilis 25-26.
Talalasok: 10:15-14:30 kozott zajlanak, 15 percenként
Kiemelt idésavok: 10:15-12:20 és 12:30-14:30

Szakma Ifju Mestere 2026 — Csapatverseny
2026. aprilis 25.
Nyitvatartas: 10:00-11:30 és 12:25-13:55
Zslrizés: 11:45-12:10 és 14:10-14:35 kozott

Szakma Ifja Mestere 2026 - Egyéni
2026. aprilis 25-26.
Nyitvatartds: 09:00~10:30 és 11:10-12:40
Zaras és zstrizés: 12:55-13:20

Agroturizmus Etele 2026
2026. aprilis 26.
Talaldsok: 07:30-11:20
Kiemelt idépontok: 07:30, 08:40, 09:50, 11:00

Magyarorszag Itala 2026 - Koktélverseny
2026. aprilis 25-26.
Versenyid6: 14:56-18:24
Blokkok: 14:56-16:14, 16:14-17:32, 17:32-18:24




Eredményhirdetések:

2026. aprilis 26. 13:00

Egyszer volt, hol nem volt - egy rajzverseny

2026. aprilis 26. 14:00

Agroturizmus Etele 2026
Magyarorszag Itala 2026 palinka
Magyarorszag Itala 2026 koktélverseny

2026. aprilis 26. 16:00

Szakma Ifju Mestere 2026 — Egyéni
Szakma Ifja Mestere 2026 - Csapat
Szamos Tanyérdesszert verseny 2026
Magyarorszag Etele 2026



Pédiumbeszélgetések

MKIK Pédiumszinpad

Aprilis 25. - Szombat 10:00 6ra

A magyar alapanyag valosiaga 2026-ban

A beszélgetés a vendéglatas és az agrarium kozotti ellatasi lanc mikodését mutatja be, kiilo-
nos
tekintettel a szezondlis ingadozdsokra, a mindségbiztositdsra és a stabil egyiittmtikodési
modellekre.

Moderator:
Endrédi Zsolt

az Etrend Magyar Konyhafénokok Egyesiiletének alelnoke,
a Park Plaza Budapest konyhafénoke

Résztvevok:

_ Hubai Imre Csaba
a Magyar Agrar-, Elelmiszer-gazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara
Jasz-Nagykun-Szolnok Varmegyei elnoke

Dr. Roszik Péter
a Biokontroll Hungary Kft. iigyvezetdje, a Biokultura Szovetség elnoke

Timmel Ede
a Magyar Akvakultura és Halaszati Szakmakozi Szervezet (MAHAL) tigyvezet6 igazgatdja




MKIK Pédiumszinpad

Aprilis 25. - Szombat 11:00 6ra

A magyar konyha szakmai gerince

>

A panel célja feltarni, mit6l tekinthetd egy étel, vagy technoldgia ,,magyarnak’,
és milyen szakmai alapokon nyugszik a modern magyar konyha.

Moderator:
Endrédi Zsolt

az Etrend Magyar Konyhafénokok Egyesiiletének alelnoke,
a Park Plaza Budapest konyhafénoke

Résztvevik:

) Pintér Katalin
az Onyx, az Emile és a Gerbeaud tulajdonosa, a Chaine des Rotisseurs orszagos elnoke

Palszabé Mihaly
olimpiai bajnok, Aranykoszorus mesterszakacs, az Escoffier Lovagrend magyarorszagi nagy-
kovete

Németh Tamas
a FullGas konyhafénoke



MKIK Pédiumszinpad

Aprilis 25. - Szombat 12:00 6ra

A szakmai képzés 4j valosaga

A beszélgetés a vendéglatdipari képzés megujulasat, a gyakorlati tudas szerepét és a munka-
erdpiaci elvarasok valtozasat vizsgalja.

Moderitor:

Pap Maté
a Magyar Kereskedelmi és Iparkamara szakképzési és feln6ttképzési igazgatoja

Résztvevik:

Molnar Laszlo
a Hotel Divinus***** Gasztron6miai Uzemeltetési Igazgatdja

Varhelyi Miklos
olimpiai bajnok, Venesz- és Aranysapka-dijas, Aranykoszorus mesterszakacs




MKIK Pédiumszinpad

Aprilis 25. - Szombat 13:00 é6ra

A vendéglatas lathatatlan szabalyai

A panel a vendéglatas mtikodését meghatarozo viselkedéskulturat, generacios kiillonbségeket
és vezetdi szerepeket mutatja be.

Moderator:

Endrédi Zsolt
az Etrend Magyar Konyhaf6nokok Egyesiiletének alelnoke,
a Park Plaza Budapest konyhafénoke

Résztvevok:

Gaspar Agnes
protokollszakért6

Danyi Gabor
~ vendéglatds coach, a Chef Kortex alapitéja,
az Etrend Magyar Konyhaf6nokok Egyesiiletének titkara



MKIK Pédiumszinpad

Aprilis 26. - Vasarnap 9:00 6ra

Hagyomanyok-Izek-Régiok jé példai

A beszélgetés a HIR védjegy mogotti értékeket mutatja be a hely-idé-kultura
harmas dimenzidjaban.

Moderitor:

Dr. Kisérdi Imola
vezetd kormany-fétanacsos, az Agrarminisztérium HIR Birald Bizottsdganak elnoke

Résztvevik:

Dr. Csanyi Biborka
kormany-f6tanacsos, a HIR Biral6 Bizottsag titkara

Csanyi Sandor ,,Gulyaskiraly”
az Eszak-Alfoldi HIR Régio képviseldje

Nardai Anita )
pék-cukrasz mester, a Kézép-Dunantuli HIR Régio vezetdje

Vincze Attila )
Oroshéza és Térsége Gazdakor alelnoke, a Dél-Alfoldi HIR Régio vezetdje




MKIK Pédiumszinpad

Aprilis 26. - Vasarnap 10:00 6ra

Gasztroturizmus valosaga
A panel azt vizsgalja, mitdl valik egy régi6 valodi gasztroturisztikai célpontta.
Moderator:
Endrédi Zsolt
az Etrend Magyar Konyhafénokok Egyesiiletének alelnoke,
a Park Plaza Budapest konyhafénoke

Résztvevik:

Galé Anita
a Tisza-tavi Gasztrokor tarsalapitdja, az Alfold Szive Térségi Turisztikai Egyesiilet elnoke

Dr. Kisérdi Imola
a HIR védjegy szakértdje

Neszmélyi Kinga
tizleti és stratégiai igazgatd, Kisfaludy Turisztikai Hitelkdzpont




MKIK Pédiumszinpad

wcood - MAGYA

Aprilis 26. - Vasarnap 11:00 6ra

Termel6-gyarto-vendéglato-kamara egyiittmiikodés

A beszélgetés a teljes élelmiszerlanc mlikddését, a mindségbiztositdst, a logisztikai kihivaso-
kat és a kamarai szerepvallalast mutatja be.

Moderator:

Csokay Akos
a Magyar Kereskedelmi és Iparkamara fétitkara

Résztvevik:

Graf Attila
a Hotel Benczur vendéglatas igazgatoja

Dr. Gyoréné Kis Gyongyi
az OMK:i szakértdje

Bandoli Attila
az MKIK Turizmus-vendéglatas Agazati Készségtanacs elndke




MKIK Pédiumszinpad

Aprilis 26. — Vasarnap 12:00 éra
Innovacié a magyar gasztronomidban - csendes forradalmarok

A panel a modern élelmiszeripari fejlesztéseket, fenntarthaté technoldgiakat
és a hagyomanyok djraértelmezését mutatja be.

Moderiator:

Endrédi Zsolt
az Etrend Magyar Konyhafénokok Egyesiiletének alelnoke,
a Park Plaza Budapest konyhafénoke

Résztvevik:

Csoban Csaba
a Naszalytej Zrt. kereskedelmi igazgatdja

Bartok Gabriella
a Bonduelle Magyarorszag nagykovete

Az Auchan képviseldje



HUNExpo
A vendéglatoipar és az agrarium orszagos piactere

A Hunexpo Magyarorszag legnagyobb szakmai talalkozohelye, ahol a vendéglatoipari
vallalkozasok, szolgaltatok, beszallitok és termeldk egyetlen térben jelennek meg.

A rendezvény olyan piactér, ahol a hazai agrarium kozvetleniil talalkozik a gasztrondmiai
szereplokkel, és ahol a teljes élelmiszerlanc bemutathatja ujdonsagait,
technologiait és szolgaltatasait.

A Hunexpo kiemelkedd szakmai jelentdségét az adja, hogy a gasztronomiai szektor egyik
legnagyobb felvevipiaca jelenik meg: éttermek, szallodak, kozétkeztetok, beszerzok
és dontéshozok, akik valéds vasarlderdt képviselnek, és kozvetleniil alakitjak
a hazai vendéglatas jovojét.

Meseszinpad

Aprilis 25-26. 10:00-13:00 6ra

A vendéglatdipar beszélgetotere

A Meseszinpad a rendezvény kozvetlen, személyes hangvételli beszélgetStere, ahol
a vendéglatoipar szerepldi kotetlen formaban osztjak meg tapasztalataikat.

A programban séfek, szakdcsok, cukraszok és gasztrondmiai szakemberek mesélnek
palyajuk meghatdrozo torténeteirdl, szakmai élményeikrél és a magyar konyha multjat
és jelenét formalé hagyomanyokrol.

A helyszin lehetdséget teremt arra, hogy a kozonség kozelrdl ismerje meg
a szakma emberi oldalat, a kulisszak mogotti vilagot és a gasztrondmia
torténeti Osszefiiggéseit.
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